KOMISI BANDING MEREK
DIREKTORAT JENDERAL KEKAYAAN INTELEKTUAL
KEMENTERIAN HUKUM REPUBLIK INDONESIA _

PUTUSAN
KOMISI BANDING MEREK
NOMOR : 559/KBM/HKI/2025

Setelah memeriksa Permohonan Banding dari Pemohon Banding, vyaitu
DESIDERIA UTOMO, beralamat di JI. Pulau Kelapa | Blok B1 No. 48 Rt. 001 Rw. 009
Kel. Kembangan Utara, Kec. Kembangan Jakarta Barat, Kota Administrasi Jakarta
Barat, DKI Jakarta, sebagai Pemohon Banding; Atas penolakan Direktorat Jenderal

Kekayaan Intelektual terhadap permohonan pendaftaran Merek BﬂﬂBfead

Nomor Agenda: DID2024088773 berdasarkan surat pemberitahuan penolakan tanggal
15 April 2025;

Majelis Komisi Banding

Majelis Komisi Banding Merek tersebut;

Setelah membaca dan menelaah surat-surat yang berhubungan dengan
permintaan banding tersebut:

Tentang Duduk Permasalahan

Mengutip  Surat Pemberitahuan  Penolakan  Pendaftaran  Merek

Bongreaa Nomor Agenda: DID2024088773 tertanggal 15 April 2025 tersebut;

Bahwa dasar pokok dari penolakan dimaksud oleh Direktorat Jenderal Kekayaan
Intelektual didasarkan pada Pasal 21 ayat (1) huruf a Undang-Undang Nomor 20 tahun
2016 Tentang Merek dan Indikasi Geografis dengan kualifikasi karena mempunyai

i Bon

persamaan pada pokoknya dengan Merek Bread Nomor Daftar: 1DM000107338
untuk barang sejenis;

Membaca dan mencermati permohonan banding dari Pemohon Banding:



Bahwa Pemohon Banding keberatan terhadap penolakan permoﬁohan pendaft an
merek tersebut berdasarkan alasan-alasan yang pada pokoknya sebagal beﬁaﬁ

1. Bahwa permohonan banding Merek BonBMd Nomor Agenda
DID2024088773 untuk jenis barang di kelas yang diajukan olen Pemohon Banding
masih dalam jangka waktu yang ditentukan oleh Undang-Undang Nomor 20 Tahun
2016 tentang Merek dan Indikasi Geografis;

2. Bahwa permohonan Merek Bmd Nomor Agenda: DID2024088773

iAl
ditolak karena dinilai mempunyai persamaan pada pokoknya dengan Mereké Bread
Nomor Daftar: IDM000107338 untuk melindungi jenis barang dalam kelas 30;

3. Bahwa permohonan Merek Bow Nomor Agenda: DID2024088773,
mempunyai persamaan pada pokoknya secara tampilan keseluruhan dengan Merek

I7! Bon

Bread Nomor Daftar: IDM000107338 yang melindungi jenis barang dalam kelas
30, namun jenis barang yang diperbandingkan tidak sejenis;

4. Bahwa jenis barang yang dimohonkan oleh MerekBO“B‘.ea'd Nomor Agenda:
DIDZOZ4088773, dibandingkan dengan jenis barang yang dilindungi oleh Merek

[

B’wz Nomor Daftar: IDM000107338 berbeda. Dengan demikian bahwa penolakan
berdasarkan Pasal 21 (1) a seperti yang tercantum dalam surat penolakan tidak
tepat;

Tentang Pertimbangan Hukum

Menimbang, bahwa Surat Pemberitahuan Penolakan Permintaan Pendaftaran

Tt

MerekBo'.B“ad Nomor Agenda: DID2024088773 tertanggal 15 April 2025
telah diterima oleh Pemohon Banding, dan Pemohon Banding telah mengajukan surat
permintaan banding dan diterima oleh Dlrektorat Jenderal Kekayaan Intelektual pada
tanggal 24 Juni 2025;



Menimbang, bahwa berhubung jangka waktu antara cpénerimaan\ surat
pemberitahuan penolakan pendaftaran merek dimaksud dengan jangka waktu diajukan
permohonan banding belum melewati batas waktu yang telah ditentukan dalam Pasal
29 ayat (1) Undang-Undang Nomor 20 Tahun 2016 tentang Merek dan Indikasi
Geografis dan Pasal 12 ayat (1) Peraturan Pemerintan Nomor 90 Tahun 2019 tentang
Tata Cara Permohonan, Pemeriksaan, dan Penyelesaian Banding-pada Komisi
Banding Merek, yaitu : “Permohonan Banding harus diajukan paling lama 90 (sembilan
puluh) hari terhitung sejak tanggal pengiriman surat pemberitahuan penolakan
permohonan pendaftaran merek”, maka pengajuan permohonan banding ini dapat
diterima;

Menimbang, bahwa tugas Majelis Komisi Banding Merek adalah memeriksa dan
memutus Permohonan Banding terhadap Penolakan Permohonan Pendaftaran Merek
berdasarkan alasan yang bersifat substantif sebagaimana dimaksud pada Pasal 20
atau Pasal 21 Undang-Undang Nomor 20 Tahun 2016 tentang Merek dan Indikasi
Geografis, apakah alasan penolakan permohonan pendaftaran merek dari Direktorat
Jenderal Kekayaan Intelektual berdasar hukum atau tidak, oleh karenanya yang akan
dibahas adalah alasan hukum dari penolakan itu sendiri;

Menimbang, bahwa terhadap alasan-alasan serta keberatan-keberatan Pemohon
Banding terhadap penolakan permintaan pendaftaran merek tersebut, Majelis Komisi
Banding Merek yang bersidang untuk itu, mempertimbangkan sebagai berikut:

Menimbang, bahwa Pemohon Banding telah mengajukan permintaan

pendaftaran Merek B(mBread Nomor Agenda: DID2024088773, untuk
melindungi jenis barang dalam Kelas 30 berupa : “bagel multigrain; makanan disiapkan
terutama terdiri dari pasta atau nasi; makanan siap saji berbahan dasar mie; kue
nougat; onigin [bola nasi]; oregano, dikeringkan; sirup panekuk; pasta penyedap
pandan; pasta untuk sup; kulit pasta; kue pretzel, makanan ringan berbahan dasar
coklat probiotik; propolis [lem lebah] untuk makanan manusia; Mie Korea; tepung
kiwicha; ketel jagung [popcorn]; Mie jepang; Roti bun dengan selai; gula tebu bubuk;
bubur gandum; brondong jagung; Saus Pizza; petits fours [kue]; quesadillas [roti isi];
quinoa, diolah; ramen [hidangan berbasis mie Jepang]; kue tar raspberry; rhubarb pies
(roti pai); Beras; makanan siap saji berbahan dasar beras; kerupuk nasi; pearl barley
(biji gandum); teh peppermint; kue sus; sediaan minuman kakao, bahan makanan
untuk adonan roti dan kue; Mie shirataki; minuman dengan bahan dasar kakao; daun
stevia (pengganti gula); saus; makanan beku terutama terdiri dari pasta; Garam rumput
laut; mentega maple; lo mein (hidangan); pralin terbuat dari cokelat cokelat dengan
rasa mint di tengahnya; Roti kue-kue semprit; minuman berbahan dasar teh ditambah
buah segar, boba, dan krim busa manis; Bumbu bakmoy; Nasi Karage; Permen susu;
Kue bika ambon; Keripik Bawang; Kopi Latte;, Pangsit telur; Nougat kacang, Papeda;
ketumbar tanah; makanan ringan dengan bahan dasar mie; Nasi Rames Nusantara,
Nasi Burung Puyuh; Risoles durian mozarella, Bumbu baikut goreng;, makanan ringan
berbahan dasar oat; Nasi Ayam Kailo; Nasi Ayam Kalasan, Nasi Ayam Bumbu Rujak;
Nasi Ayam Karage;, Nasi Ayam Goreng Bumbu Kelapa; Nasi Sate Ayam; Nasi
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Krengsengan Ayam; Nasi Lemak Melayu;, Nasi Goreng Bakso; Na,sl*Terong B. : é{
Gula semut; Kue Keciput; makanan ringan berbahan dasar multigraifi'yfang-farutkan
dengan suplemen nutrisi dan makanan, bukan untuk keperluan- medis; “perasa
makanan untuk digunakan dalam membuat es krim; rempah=rén§ﬁah yang
mengandung kelor; Nasi hitam sudah diolah dalam kemasan; stick cumfi'(k’erupuk);
Keripik camilan sereal, Kue-kue Denmark; kecap [soy sauce]; Martabak telur; Beras
pulut mandoti; Mantau Jamur Lada Hitam; KOPI PORANG; Minuman Kelor Rasa
Avocado; dekorasi kue yang terbuat dari gula-gula; surabi bandung; pai blueberry;
campuran roti dalam bentuk pasta;, bumbu taco; sweetmeats [permen]; bahan
pengganti gula; gelang permen; Permen; adonan kue; roti bun; permen karet [gula-
gula]; brownies; campuran roti dalam bentuk bubuk; sirup beras merah [pemanis
alami]; permen karet kunyah, burger keju [sandwich]; tepung cannihua; mie kering;
herbal kering untuk keperluan kuliner; cabai kering [bumbu]; date nectar [pemanis
alami]; campuran bumbu Kari; bubuk kari [rempah-rempah]; minuman berbahan dasar
teh dengan tambahan rasa buah; tepung tarwi; kue tart; tepung tapioka* tamale
(Makanan khas Amerika Tengah), gula almond; es rasa; coklat diisi; coklat batangan
diisi; fa gao [kue bolu kukus]; esens untuk bahan makanan, kecuali esens eterik dan
minyak esensial;, songpyeon [kue beras berbentuk setengah bulan dengan isian manis
atau semi-manisj; sorgum, diolah, pasta kacang kedelai [bumbu]; spaghetti; sponge
fingers [biskuit]; sirup (pati) untuk keperluan kuliner; bubuk kokoa; minuman berbahan
dasar kopi; esensi kopi; minuman berbahan dasar kopi, kokoa, cokelat atau teh;
minuman es berbahan dasar kopi; Jalangkote; Hintalu Karuang; saus cokelat; batang
nougat berlapis cokelat; Gogos; Gandasturi; Bubur Sagela; Aunu Senebre; Martabak;
ekstrak malt digunakan sebagai perasa untuk minuman; camilan granola; granola;
Gula sirup; aditif gluten untuk keperluan kuliner; tempel jahe untuk digunakan sebagai
bumbu, kue yang mengandung larva serangga; garam untuk memasak; kanji dan
tepung jagung; roti bun knm, batang es buah;, Sambal Rusip; Roti Canai; Sambal
Bakasang; Roti Buaya, Pulut Nasi; Nasi Kuning, Nasi Begana; Pilus;, Kue Satu, Kue
Burgo; Roti lapis hotdog; Glasir untuk makanan manis;, makan siang Siap saji dalam
kotak berbasis tempura; nasi/lontong kikil; Bumbu Sayur Asin Petis; sediaan-sediaan
berbahan dasar sereal;, Bumbu Ayam goreng canton; Bumbu Nasi Goreng Jawa; saus
untuk daging, MSG (Monosodium Glutamate); Roti kebab, Sambal Gledek; teh
lengkeng; Bumbu bali; Es coklat durian; Bumbu Bacem ( Tahu dan Tempe ); Bumbu
Ayam Saos Inggris; Asam Sunti (bumbu; Bumbu Mie Aceh; Tiwul instan; Bumbu kue;
saus marninade (jerk sauce); Petis lkan; teh aromatik, selain untuk penggunaan obat;
Sambel Petis; Bahan-bahan dan sediaan-sediaan aromatik untuk makanan (ekstrak
tumbuh-tumbuhan, penyedap untuk makanan), marzipan, sirup maple [pemanis alamij;
Kue nagasari; gula halus [icing], Minuman Teh, es gula-gula; Jiaozi; Kerupuk Petai;
Teh herbal;, Pengganti Kakao, rempah yang bisa dimakan, Keju mozzarella, tepung
sagu [untuk makanan]; Bumbu nasi uduk; Bumbu Bakso, hidangan penutup dari buah
(fruit cobblers); kue kering berbentuk kerang; cokelat hitam; kafein tambahan, yaitu,
konsentrat berkafein untuk membuat minuman kopi; teh susu berbahan dasar teh;
tapioka untuk makanan; makanan ringan berbahan dasar tapioka; crispbread; kue
krim; asam [bumbu]; gula, madu, sirup; apel berlapis permen; pasta soba; permen
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butterscotch; tepung soba; saus coklat; campuran roti; bubuk bawahg meérah:.roti
kukus yang diisi dengan daging cincang; nasi, dimasak atau tidak dimasak;_adonan
bola goreng yang dicampur dengan potongan kecil gurita (Takoyaki); tep'ung ‘yéng bisa
dimakan; pangsit diisi dengan daging babi cincang [gyoza]; pangsit daging kukus
[shaomai], Kue Barongko; cuka, campuran adonan pizza;, Roti Mantali 'Kukus;, Kue
mentega Denmark; Custard, kari [rempah-rempah]; Kue Mangkok; gula batu; gula
kristal untuk keperluan kuliner, gandum yang dihancurkan; roti panggang; minuman
teh dengan susu; kapsul teh, diisi; ekstrak teh untuk keperiuan kuliner; tepung gandum;
cuka putih; gandum, diolah; bubuk wasabi; cokelat tanpa pemanis; roti tidak beragi;
mie udon; kunyit untuk makanan, pangsit China yang diisi; souffle coklat; bubuk cokelat
untuk sediaan minuman berbasis cokelat; topping coklat; makanan penutup cokelat;
kismis berlapis cokelat; kue coklat; semolina; garam berbumbu untuk memasak; garam
berbumbu; saus gurih; biskuit asin; tepung gandum; fondant digulung; cuka beras;
bubuk pengembang; adas manis; mie udon instan; bubur instan; tepung berbasis
serangga; kue es; perasa buah, selain minyak esensial, untuk bahan makanan; es
krim; sambal pedas; bubuk cabai [bumbu]; saus cabai pedas; hardtack [biskuit]; pasta
permen [kembang gulaj, bunga atau daun untuk digunakan sebagai pengganti teh;
cuka rasa; chow mein mie; chutneys [bumbu]; zephyr [gula-gula]; bahan pengikat untuk
es krim; adonan biscotti; keripik udang, Garam laut untuk memasak; tepung kentang
untuk makanan, poppadums (hidangan India); prem chutney (saus);, Bahan dasar
pizza; roti pita; lada [bumbu]; kulit pie; paprika [bumbu]; Rempeyek; kue persik; tepung
beras; makanan nngan berbahan dasar beras; tepung quinoa; cuka raspberry;, madu
mentah [pemanis alami]; gula mentah; hidangan penutup puding berbahan dasar nasi;
tepung oca; Klapertaart, gochujang [pasta cabai fermentasi]; misoa; kerupuk ikan; mi
dan tepung beras; Kue Sie Itek; Bumbu serba guna; Roti pastry; Teh serai; Pasta kari
hijau; Pasta kari masman,; Saus kari panang, Nasi Pepes Tempe, Permen cokelat;
Kapusu, Gohok; Milu Siram; rakik; Pangsit hot pot; Teh hitam es; Kerupuk jagung; Nasi
Subut; Nasi Kotaraja; Nasi Berkat; Pesak (Sekam Padi); tortilla untuk campuran fajitas;
campuran donat instan; kue geplak; roti dan roti bun;, Nasi Goreng Seafood, Nasi
Goreng Teri; Nasi Gulai Nangka; Nasi gurih telur balado; Bubur Ayam; Lemper Daging;
Nasi Lemak Ayam; Nasi Opor Ayam, Nasi Rendang Ayam Kacang Merah; Nasi Cumi
Cabe hijau; Bumbu nasi goreng pedas; gula madu herbal; glasir madu treacle untuk
ham; sereal bubuk; Minuman teh berbahan dasar daun kelor rasa latte; Kopi Bubuk
dalam kantong tetes;, Kue Pia; ragi untuk pasta; Monosodium glutamat digunakan
sebagai penambah rasa untuk makanan; tanaman herbal, diawetkan [bumbu]; Tepung
atau Serbuk dari daun kelor; serbuk teh berbahan dasar kelor; taburan maple butiran
(qgula); krim karamel; kue tar krim; Taffy (qula-gula); keripik taco; dekorasi permen untuk
kue; campuran kue; kue mentega; mie soba; beras merah; Roti, kue pastry dan gula-
gula; tepung atau bubuk untuk gula-gula; Teh Hijau; kopi dan coklat;, minuman-
minuman teh bukan untuk pengobatan; Mantau Ayam Lada Hitam; tepung roti; gula
manis rebus; bumbu umami; TEH DAUN PORANG; Roti Mantau Goreng; kue lobi-lobi;
tepung untuk makanan dan minuman; es yang dapat dimakan; lem yang dapat
dimakan untuk dekorasi gula-gula; Kulit won ton (pangsit); roti gandum, pasta sayur
[saus]: vanilla pods (bumbuy); tostadas (makanan khas Mexico), keripik [produk sereal];
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gula-gula dingin; camilan jagung kembung rasa bumbu, Makanan L@fbkmeﬁ@/ mulut
berbahan dasar telur; Daun mint (bumbu); Vermiseli pita; Gula~ 1fPa kacang, Gqfargula
berisi krim (permen gula-gula); Hiasan roti yang dapat dimakan; Kétéipat; Popcomyang
diberi perasa; makanan penutup dengan rasa karamel; kembang gula beku berbahan
dasar kacang mete; Andewi (sejenis rempah) dan campurannya, untuk digunakan
sebagai pengganti kopi; roti kenng croutons; Teh dan teh herbal;, tempura yang
diletakkan di atas nasi yang disajikan dalam mangkuk; roti panggang yang disuguhkan
dengan saus keju dan boba dicelupkan kuah snikaya; Roti yang dikeringkan, Bumbu
Soto Mie; Kue Sari Penganten; Kue Gegicak; Penyedap rasa dan aroma (selain minyak
sari untuk kue); Sambal Terasi; Ekstra herbal (bumbu), gula-gula dalam bentuk beku;
gula-gula non obat; Olahan yang terbuat dan sereal, essens untuk bahan makanan
selain untuk minyak esensial; Kue choco ball; biskuit yang tidak manis; Mantou; kue
panekuk; es krim dengan menggunakan teh hijau bubuk;, makanan berbahan dasar
oat; Ragi dalam bentuk pil (bukan untuk pengobatan), Kue-kue dari bahan beras;
aroma untuk makanan/kue; trifle (Hidangan penutup/dessert); papadum (roti renyah
pipih), Bumbu Ayam Goreng, tepung gandum, Roti susu; batang energi berbasis
sereal; makanan ringan berbahan dasar gandum (makanan batang); ragi ale; makanan
ringan berbahan dasar sereal, sandwich burger kalkun, produk daging berupa
sandwich burger;, sandwich burger sayuran; popcorn dan makanan ringan berbahan
dasar jagung; Dumpling ayam dan udang, makanan dari tepung; Kue nopia; Bumbu
Spekuk; Sakko-Sakko (Kue Tradisional); menir untuk makanan manusia, minuman
berbahan dasar teh rasa buah; beras jasmin; bihun jagung; deonjang [kondimen];
lontong padang; Donat Kentang; Wedang Uwuh; susu goreng (kue); permen yang tidak
mengandung obat; petis udang; makaroni keju;, bingkisan buskuit, permen, cokelat;
topping cokelat; Kue tradisional telur gabus; seduhan herbal wedang jahe;, Pempek
sambal (penganan khas jambi terbuat dari adonan tepung tanpa ikan);, seduhan
peppermint; sambal; propolis untuk konsumsi manusia; gula bubuk untuk minuman
isotonik; gula bubuk; taburan gula; donat kentang; pizza; Saos tomat; Irisan vanila;
Nasi Teriyaki; Nasi Sambal Goreng Ati Kentang; Nasi Cumi pedas; kapulaga [bumbu];
ampiang udang; panili; Galamai (dodol khas Sumatera Barat);, Produk kembang gula
rami yang dapat dimakan dan produk kembang gula yang berasal dari atau diresapi
dengan rami; minuman kopi dengan buah-buahan; teh melon; Panada; moca, puding
yang dipanggang; Jenang;, minuman berbahan dasar karamel; pemanis-pemanis
coklat;, kerupuk getas udang; roti bun carbomado,; Bubur jagung; bahan pengental
untuk makanan; Nasi krengsengan sapi; Bubuk spikulas; Klabat bubuk; Biji selasih;
Adas manis bubuk; Jinten bubuk; Nasi Empal Daging; kerucut untuk es krim; saus
tiram; ekspresso;, Olesan manis (madu); Nasi Telur Bumbu Rendang, Saus dalam
kemasansauces in a pouch; Roti, sandwich, biskuit; Makanan penutup berbahan dasar
beras, makanan penutup muesli; Makanan penutup; sediaan berbahan dasar kopi
untuk membuat minuman; mie beras; stik kelor; Lontong Pical; Kue Sasagun Lidah
Kucing; Teh Kelor rasa White Mocha; Es Sop Buah Durian; baklava, gula-gula untuk
produk yang dipanggang; isian karamel; Daun jeruk purut kering (bumbu), tepung talas;
Kue Pancong Lumer; kue ganjel rel; penyedap rasa sengkubak; Celupan sherbet
[kembang gulaj; Bumbu Grombyang siap saji; makanan ringan berbahan dasar jagung;
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Kopi biji salak; sorbet [es] yang mengandung alkohol; KUE KACANG" ,'
maté (minuman infused); saus daging; mint, dikeringkan; permen rasa mint; kuég em‘
tepung tanpa rasa; bubuk biji perilla untuk keperluan kuliner; saus‘lada;-permén
peppermint; kue beras; camilan jagung gembung; biji kiwicha olahan; kue paétry;
hidangan pasta, biskuit bawang, mint untuk permen; campuran untuk membuat teh
kangzhuan; snack bar berbasis muesli; gandum malt disiapkan untuk keperluan
kuliner; krim maple; Ravioli; petis; Kue Klepon; Kue Cucur; Mie italia; pilus; Bumbu
instan bubuk; gula kristal putih; Tepung Jawawut, kapulaga (bumbu); saus jamur;
Bumbu Gulai; kwetiau; es krim; permen rasa buah-buahan;, roti bebas gluten; kue filo;
flapjacks [kue wajan]; Kue Coklat Mente ( Cookies ); Roti kering, Kue semprong; gula-
gula tidak mengandung obat; bubuk kakao instan ; bahan makanan mengandung
cokelat; batangan berbahan dasar cokelat, produk-produk berbahan dasar cokelat;
Bakpao; Minuman kopi espresso dicampur dengan susu dan bubuk coklat; Roti kopi;
Nasi dalam kemasan, Bumbu soto ayam; Nasi Yakiniku; Nasi Goreng Sosis; Bumbu
pindang bandeng, produk-produk roti untuk makanan, Tetu;, Putu Cangkiri; kue es;
Sambal goreng Teri; Nasi Tuna Pedas Kemangi; pemanis rendah kalori; Makanan
penutup terbuat dari nasi; Minuman cokelat; es dalam bentuk bubuk atau butiran; Teh
daun kelor; Nasi organik sudah diolah dalam kemasan; es mambo; sandwich burger
sayuran; perasa kelapa selain minyak atsiri untuk makanan atau minuman; kerupuk
tahu; biskuit mentega; kue kelor; Garam Masak beryodium; oatmeal; Kembang gula
yang dibekukan dengan teh, teh herbal dan/atau perasa buah-buahan; Spageti yang
belum dimasak; Saus (bumbu masak), saus salad; Produk kue dan kembang gula; Roti
Srikaya Panggang; Minuman teh krisan; Nasi lkan Saus Padang; Permen Kiristal
bening; Coklat, praline yang diisi dan tidak diisi, permen; Kue dan kue tar, gula-gula
(termasuk yang beku); BERAS GLUKOMANAN PORANG; Mantau Capit Kepiting Lada
Hitam; GLUKOMANAN PORANG BERAS INSTAN, sagu aren; produk adonan siap
panggang,; campuran adonan pizza,; kopi dawet ireng; campuran gula-gula instan; biji
kopi yang belum disangrai; Sambel Gami; pati untuk makanan dan minuman; pie
cokelat; nasi yang diperkaya; ekstrak, selain minyak esensial, untuk minuman
penyedap; kue keberuntungan; pastilles gula berbusa; pangsit berbasis tepung;
perasa, selain minyak esensial, untuk keju; yule log (kue ftradisional); Trufel coklat;
dekorasi cokelat untuk kue; kue wafer berlapis cokelat; kacang berlapis cokelat; olesan
berbahan dasar cokelat; minuman berbahan dasar cokelat;, es serut dengan kacang
merah manis; es serut; campuran bumbu untuk rebusan, kue-kue gurih; makanan
ringan berbahan dasar pati singkong diekstrusi; flapjacks [bar gandum]; tepung
serbaguna; puding beras; saus rocoto [sambal]; rosemary, yang dikeringkan, sagu, pai
aprikot; cobbler (hidangan) apel; mie instan; mie instan Cina,; adonan yang dipilin untuk
digoreng; roti segar; Roti perancis; Hidangan kering-beku dengan bahan utama adalah
nasi; hidangan kering beku dengan bahan utama pasta; permen karet; halvah; bubur
Jagung; bubur jagung; campuran cokelat panas,; sandwich hot dog; Haver kupas; wafer
es krim; Kakao; gluten yang diolah sebagai bahan makanan; Nasi ikan dori sambal
matah; pinggiran pizza; Saus Pico de Gallo; piadina [roti datar]; lada; kue beras, Cuka
quince (buah); biji bayam olahan, pastila [gula-qula]; paket makanan yang terdiri dari
pasta atau nasi; kue gandum,; kue gandum; mille-feuilles (kue); campuran untuk
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sediaan saus; mukhwas [permen untuk menyegarkan nafas]: bubuk mustard:frempah-
rempah]; Sediaan pasta, permen gula tanpa obat; gula gula non-obat,; Kue DangeyJus
jahe [minuman]; Penyedap rasa selain minyak essensial untuk minuman: Bumbu Siap
saji; permen yang diperkaya kalsium; kue stik bawang; Beras shirataki;. Hamiurger
sandwiches; gula-gula untuk dekorasi pohon Natal; pizza; molase delima; pai daging
unggas dan daging buruan, Serbuk garut Jepang untuk keperluan kuliner-kasha; kue
bola; kombu-cha [Teh Jepang yang terbuat dari rumput laut]; Lasagna; pai lemon
menngue; minuman cokelat; sushi maki; Kue Satu; Kue Sabongi; Kue Putu; Kue Pja
Saronde; Kue Gemblong; pia kacang; minuman berbahan dasar teh dengan beraroma/
berasa bunga; Bumbu sop merah, Bumbu kari singapura; Nasi Sambal goreng Teri;
Nasi Rames Gudek; Berego, Ketupat Sayur; Nasi Ayam Kecap, Nasi Ayam Bumbu
Bali; ampiang telur ketam; bubuk daun kelor dimakan mengandung kelor; Bumbu
masak (moto); beras hitam; keripik tipis kering yang terbuat dari mi goreng; bakso yang
terbuat dan kanji; Biskuit yang dilapisi cokelat rasa susu; mie kacang; Wingko; Roti
panggang di suguhkan dengan saus keju dan Boba dan di celup ke dalam kuah
snkaya, minuman yang terutamanya terdiri dari kopi; minuman-minuman berbahan
dasar kopi;; oolong dengan bunga osmanthus; roti kukus; bubuk untuk menggoreng
ayam; Klabat; Minyak cabe; Kapulaga bubuk; Nasi Tuna Woku; Makanan, makanan
ringan dan makanan ringan organik berbahan dasar sereal: Saus kental untuk
penambah rasa; Bubur, sereal berbentuk butiran; kakao yang mengandung kelor;
Cendawan (truffles) dan pemanis-pemanis coklat; cuka sushi; chinese stuffed
dumplings (gyoza, cooked);, Teh herbal yang mengandung kelor; tapioka dan sagu;
crouton, pancake; sirup (sejenis maple sirup); tabbouleh (Salad); sirup (sirup kental);
Wafer sundae; sujebi [hidangan yang dimasak terdiri dan serpihan adonan dengan
kaldu], Mesis (gula-gula); callisons [gula-gula];, kue bubuk; kopi bebas kafein; makan
siang dalam kotak yang utamanya terdin dari nasi; makan siang dalam kotak yang
terdiri dari nasi, dengan tambahan daging, ikan, atau sayuran; Sambal lkan Tuna;
Sambal Ikan Cakalang; Teh hitam;, madu untuk makanan dan minuman; teh rasa buah;
sediaan-sediaan untuk membuat minuman-minuman [berbahan dasar teh]; SEREAL
GLUKOMANAN PORANG:; cokelat pahit; blackstrap molasses [pemanis alami]; cuka,
saus dan bumbu lainnya; olahan (sayuran) untuk digunakan sebagai pengganti kopi;
konsentrat sayuran digunakan untuk bumbu; perasa vanila untuk makanan atau
minuman; sushi uramaki;, chimichangas [tortilla isi goreng]; pai ayam; pai ceri; camilan
jagung rasa keju; cappuccino; permen permen; bumbu berbasis ara kering; sirup kurma
[pemanis alami]; tarwi (tanaman), diolah; minuman berbahan dasar teh;, Bahan
pengganti teh; Teh (bebas kafein) dengan pemanis tambahan, makanan penutup
berbasis custard, kue custard; es krim susu; tepung maca,; mitsumame [Makanan
penutup Jepang yang terdiri dari agar-agar, adzuki rebus dan buah-buahan dengan
sirup]; Apang; Baje Canggoreng; Berondong; lobak pedas; chutney tomat hijau; tepung
hasil dari produksi penggilingan; mie ayam; mie gandum,; Sambas; Sahi (Teh); Pasung;
Nasi Uduk; Nasi Lapola; Kuah Beulangong; Kue Jungkong; Kue Lapis Maksuba; Mie
Aceh; Mie Koba; Nasi Gemuk, Nasi Jaha, beras analog (Beras yang terbuat dari
singkong), gula kurma; pasta bawang putih [sambal]; kue balok; saus horseradish;
bahan pelembut kue; bubuk custard; kerupuk stik ikan;, bawang bawang merah; taco
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(Hidangan khas Mexico); polong kopi barley, terisi; sediaan aromatik untuk pelmen
Amplang; permen kapas; Dodol Kandangan,; Dodol Kedondong; es—es penyedap rasa
dan aroma untuk makanan selain untuk minyak esensial; nasi kotak: Roti Sr aya
Kukus Pandan; Daun pandan kering (bumbu); Daun salam kering (bumbu);, Lad;/ hitam
bubuk (bumbu); Zat pengikat untuk es konsumsi; Adonan kue buah-badam; Bljl bifian
yang terbagi dua; Sirup berwarna keemasan; Roti kecil-kecil: Teh Ginseng:Karamel
gula-gula;, Jagung bakar; Makanan untuk sarapan terbuat dari jagung, Hasil produksi
penggilingan tepung; Sereal batangan berprotein tinggi; Perasa, selain minyak
esensial, untuk makanan dan minuman,; makanan ringan berbahan dasar coklat; Glasir
karamel; Glasir konfeksioneri; yoghurt beku (es permen);, Makanan siap saji berbahan
dasar mie yang dibekukan; glasir untuk makanan, kembang gula beku berbahan dasar
kacang kedelai; saus ikan; lasagna; roti scones; Makanan yang dibuat terutama dari
nasi, pasta, atau mie; kembang gula beku berbahan dasar sereal; seduhan daun kelor
organik royal moringa rasa kopi jahe (moringa coffe ginger); sirup pati ketan; Minuman
teh berbahan dasar daun kelor rasa cokelat; saus salad; saus berbahan dasar buah;
seduhan herbal berbahan dasar alang-alang, makanan ringan berbahan dasar biji-
bijian; pemanis menjadi pengganti gula; kerupuk stik cumi; Makanan ringan berbahan
dasar sereal dalam bentuk batangan, Makanan ringan batangan yang mengandung
campuran biji-bijian, kacang-kacangan dan buah kering (qula-gula); Mie yang terbuat
dan Jagung; baking soda [soda bikarbonat untuk keperluan memasak]; rhubarb tart;
campuran untuk membuat serbat [es]; kantong teh; Kue Bolu Kukus; Kue eccles; Kue
Balapis Manado; Lakso; Pengkang, membalikkan gula;, Bubur kacang merah; tepung
jagung; gandum yang ditumbuk; makanan ringan berbahan dasar kopi probiotik; teh
acanthopanax; stick liquorice [gula-gula]; sherry trifle; za'atar (bumbu); wafel diisi; teh
dingin; es knm dan produk es krim;, makanan ringan berbahan dasar mie; waffel;
ketumbar (bumbu); Kue Semprit Desa; parfait dengan menggunakan teh; oyaki dengan
menggunakan teh; bola nasi ketan; pangsit yang diisi; Jiaozi pangsit, oyaki dengan
menggunakan teh hijau bubuk; kacang berlapis gula [gula-gula]; Yogurt Beku,; nasi
bebek; Kencur bubuk; Teh bunga tisane; minuman kopi espresso yang dicampur
dengan air panas; rengginang; Kue Rintak; Kue Tenteng, Kue Engkak Medok; Kue
Kubang Boyo; Nasi Rames Oriental, Nasi goreng katsu; Kulit lumpia; Kerak Telor;
Kerupuk kopi; Kerupuk pisang; nougat; gyoza; Dodol; pasta segar; isi berbahan dasar
custard untuk kue dan pai; Kue Akar Kelapa; kue kering beku; pangsit beku; Biskuit
Gabin (Kue tradisional); Makanan ringan dengan bahan dasar ketan dan beras; Nasi
Goreng Jawa, Nasi Goreng Kampung; Nasi gurih Ayam penyet; Kerupuk udang
dengan rasa; Nasi Kari Ayam,; Nasi Ayam Geprek Sambal Matah; Nasi Ayam Goreng
Kuning; Nasi Ayam Geprek; Nasi Ayam Lada Hitam; Nasi Telur Balado, Nasi
Krengseng; Bumbu sop buntut; puding kembang tahu; teh rumput hijau;, madu
campuran; Nasi Ayam Bakar Bumbu Rujak; Nasi Bakar Ayam, keripik tortilla jagung;
gula-gula dengan menggunakan teh hijau bubuk; Kue Bolu Panggang; Tinutuan;
pappardelle (pasta); kue krim; Burgo; Bumbu Tem Ayam Obat, Sagu mutiara; Kremes
dari tepung; air madu; kecap dengan tekstur lembut; Sambal Bawang; Roti yang
mengandung tempe,; Lumpia basah, Sambal Matah; Bahan perekat untuk makanan;
Gandum giling untuk makanan manusia; Kue daging; Adonan terigu; Pastel berisi

9



daging dan sayuran; Kue tifor; Butir gandum yang keras; Kunyit putilebbuk (BUmbu),'
minuman berbahan dasar coklat; Vermiseli pita; Kue Wijen; M&kanan, siap” séji
berbahan dasar mie yang didinginkan; topping makanan penutup; kecuali topping
kocok dengan bahan dasar susu dan topping kacang, Sediaan rempah-rempah;
kembang gula beku berbahan dasar kacang polong; kembang gula bekw berbahan
dasar almond; Saus siap saji; tepung tempura; Bumbu Sate Ayam; Penguat rasa;
Bumbu Ayam goreng Tumbar; Bumbu Tahu Telur; Bumbu Tahu Campur; Sambal Rica-
Rica;, Bumbu Ayam Ungkep; bolu gulung; Bumbu Kuah Bakso; Bumbu Kaldu Jamur;
ekstrak kopi moka;, kue yang diisi; roti bagel beku; wafel beku; Kerupuk berbahan dasar
gurita; Teh Jati Cina; Kue Simpul (Kue Tradisional); kue onde-onde ketawa; Teh Kelor
rasa Vanilla, Gula aren semut;, Kerupuk Cakalang;, Kue mino; kopi, teh, kakao dan
penggantinya; lempuk dunan; roti singkong [roti keju], paella (Hidangan Spanyol);
bubur gandum; nurungji [kerak nasi hangus]; Mie; tablet hisap tanpa obat [gula-gula];
tepung kacang hijau; campuran muffin; campuran untuk membuat teh kombucha;
cokelat yang mengandung susu; kulit pai meringue; gula batu; perasa dalam bentuk
saus konsentrat; es krim yang mengandung alkohol; Roti kentang keju;
Jenang krasikan;, madu Manuka; lomper [roti pipih berbasis kentang]; jambalaya [sajian
nasi Creole pedas dengan campuran ikan dan daging seperti udang, ayam, ham, dan
sosis pedas]; tepung kentang *; pai; Biskuit coklat; Biji rami untuk konsumsi manusia;
Gula-gula beku yang mengandung yoghurt; kemiri (bumbu); Nasi kepal; bumbu nasi
kuning; intip (makanan terbuat dari nasi yang di goreng); Sambal Merah Padang
(Sambal); Sambal Cabe Hijau; Jagung goreng; Andewi (pengganti kopi); Kerupuk
sagu;, Bumbu; Makanan pokok orang Meksiko, Makanan berbahan dasar teh;
Lengkuas bubuk; makanan ringan berbahan dasar tepung kentang;, Sambal Geprek;
Seduhan bukan untuk pengobatan; Produk zat tepung untuk makanan;, Sambal Bali;
teh yang ditambahkan dengan berbagai aroma; Kue pisang; Bumbu Bicap; Bumbu
Ayam Kalasan; Bumbu ikan bakar; Campuran-campuran untuk membuat kue; pelunak
daging untuk keperluan masak-memasak; Teh rasa buah (selain obat); bihun beras
[mie Beras]; Bihun tepung kacang instan; Sambel ljo; Sambel Teri Kacang;
Bumbu sop ayam; teh celup, Kopi Panggang, Bumbu Seblak;, Daun sinh kering
(rempah-rempah); Saus kacang kedelai; Adonan makaroni/spageti; Gula tetes untuk
makanan; Pastel daging, Gula-gula berwarna hitam,; Es alam atau buatan; Permen
Asam; Lumpia goreng; Rempah-rempah terbuat dari pohon berry, Ramuan beraroma
untuk makanan, Sambal Bajak; Makanan dari gandum untuk makan pagi; Minuman
berbahan dasar teh bunga dahlia; Ragi untuk adonan; Kue yang dibubuhi jahe dan
gula; Makanan ningan berbahan dasar tepung yang memiliki varian rasa udang pedas
manis dan rumput laut;, Nasi Ayam Kecombrang, Minuman dengan bahan dasar kopi,
coklat dan teh; Bumbu Semanggi; Bumbu Ayam Hainan; teh rosella; Cireng; Kue kenng
yang mengandung tempe; makanan ringan berbahan dasar kakao probiotik; taburan
gula (sprinkes), es termasuk serbat-serbat; gula-gula termasuk permen karet bukan
obat; Bawang dayak kering (Bumbu); Pengganti Mayones; Kue-kue kering berbahan
dasar dari beras; Makanan yang dibuat terutama dari pasta; nasi gulai /gule; Risoles;
Sambel Lumpang; Bumbu Ayam Panggang; Pasta, saus dari lemak, saus dan pelapis
untuk penyedap makanan,; kue frosting, Ekstrak coklat, Nasi Cakalang Cabai Hijau;
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Bihun Goreng; Nasi lkan Bakar Sambal Dabu, Bahan pemaniy,/_/ unttke kife atau
minuman atau makanan, biscuit tipis terbuat dari sereal; Nasi Cakaléng Suwir Pedas;
Nasi Kresengan Mercon; Pala bubuk; Nasi Sapi Krengseng Mefcon; Gula atau
pemanis (serbuk, cair atau tablet); bubur; Makanan dan makanan ringan porsi kecil
utamanya terdiri dari nasi, pasta dan atau mi; Nasi krengsengan mercon;. Makanan
ringan terutama terdiri dari sereal atau gandum; Hidangan yang dimasak; Permen
Pastilles; Kopi, ekstrak kopi, teh, kakao dan penggantinya; Daun Mint Kering (bumbuy);
es batu; jenang; biskuit keju; pie pisang; bazlama (roti pipih turki); muesli dalam bentuk
batangan; bubuk campuran es teh; Kenta (makanan terbuat dari ketan khas dayak);
kue sus; seduhan herbal berbahan rempah; persiapan aromatik untuk makanan, bukan
dari minyak esensial; jiaozi [pangsit isi]; kopi dawet; Sambal kuning (khas Makassar);
gula kristal (selain gula-gula); pangsit gurita [takoyaki]; hot dog [sandwich], pai daging;
Kluwek (rempah-rempah); Sediaan untuk membuat ke dalam saus; wasabi siap saji;
pastilles [gula-gula]; Pai isi daging; saus pasta; panna cotta (hidangan penutup); roti
multigrain; moster; rempah-rempah bubuk; minuman sediaan berbahan dasar kakao;
Sediaan hidangan pasta; tepung kacang; gandum, diolah; garam bawang; adonan
panekuk; perasa pandan untuk keperluan kuliner; Bumbu Kanji Rumbi; roti rendah
garam; lolipop [gula-gula]; kue tar lemon; esensi yang dapat dimakan untuk bahan
makanan selain minyak esensial, pasta kering; Hasil produksi Madu; makanan
pengganti berbahan dasar coklat dalam bentuk batangan (non-medis); gandum
hancur, karak beras; adonan crepe; kue jinten / kue biji ketapang;, Bumbu rendang;
cengkeh (bumbu);, Kue Kelen; sopapillas [kue kering goreng]; kerupuk cumi;, Kue
Strawberry; minuman yang terbuat dari cokelat, Roti asin; minuman kopi espresso
dicampur dengan susu 180 ml; Pasta kari merah; teh hijau bubuk; Ocha / teh jepang;
bumbu sop;, minuman berbasis kopi dan minuman berbasis kakao; coklat kacang
sacha inchi; Teh Kelor rasa Almond; Tepung Herbal;, Kerupuk Telur Asin; Kopi jahe;
Glasir dan isian untuk makanan manis; kembang gula beku berbahan dasar kelapa;
campuran kopi dan Chicory; Penyedap rasa (selain minyak essensial) untuk
ditambahkan ke makanan dan / atau minuman,; Karamel; Bubuk dan campuran untuk
membuat saus daging dan saus kaldu; tepung mustard;, Seduhan herbal berbahan
dasar kunyit asam, hidangan penutup dari buah cherry (cherry cobbler); olahan
berbahan dasar kakao bubuk untuk membuat minuman; es coklat; nasi yang dimasak;
wafel mangkok yang dapat dimakan;, gula-gula (dekorasi kue); daun teh, yang
diproses; Kecap untuk penyedap rasa; empanadas veganas [pai vegan kecil]; keripik
pangsit; kermel jagung yang dibakar; Bumbu pasta;, Sumpia vegetarian; cake tape;
hidangan lyophilized dengan bahan utama adalah nasi; hidangan lyophilized dengan
bahan utama pasta; cokelat compound hitam; sagu sep (olahan sagu); saus tenyaki;
Locupan; kue Kiam Ko Kwe, Minuman teh berbahan dasar daun kelor rasa jahe;
meses; isi cokelat untuk produk-produk roti; bumbu olahan [bumbu]; Bumbu Sarikaya;
Pasta; peterseli, kering; parfaits (hidangan penutup); panekuk; cuka palem, gula aren;,
pajeon [panekuk bawang hijau]; sirup maple organik; dekorasi marzipan untuk kue;
permen mint untuk menyegarkan nafas; mirror icing [mirror glaze] (sejenis kue);
campuran untuk membuat teh; campuran untuk sediaan roti dalam bentuk pasta; sirup
molase untuk keperluan kuliner; praline (permen);, okonomiyaki [pancake gurih
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Jepang]: teh oolong [teh Cina]; Adonan Pastri; kulit kue; jahe yang diawetkan [bumbu]
makanan ringan berbahan dasar granola probiotik; Kue Choco Chip; proguk makanan
ringan yang terbuat dari tepung beras; Bumbu Mieso; tepung kacang kacangan;
propolis*; pretzel [roti berbentuk simpul], pasta yang mengandung:larva serangga;
paprika [bumbu]; pane carasau [roti datar]; orecchiette (pasta); havermut; serpihan
Oat; minuman sediaan berbahan dasar kopi; bubuk untuk membuat es krim; campuran
untuk sediaan roti dalam bentuk bubuk;, microwave popcorn; menngues (kue), pai
daging; cuka buah Kiwi; Teh hijau jepang; jahe bubuk untuk digunakan sebagai bumbu;
seduhan herbal siap minum berbahan dasar jahe merah; ROT/ SISIR; adonan bola
goreng yang dicampur dengan potongan kecil gurita [Takoyaki]; adonan bola goreng
yang dicampur dengan potongan kecil gurita [Takoyaki]; teh kulit salak; kembang gula
(kecuali yang menggunakan daging ikan buah-buahan sayuran dan polong-polongan
atau kacang-kacangan [buah-buahan] sebagai bahan baku utama); Licorice [kembang
gula]; Kecap ikan;, minuman berbasis mate dan mate; Pangsit kukus Cina [Shumai];
Wafer gulung [biskuit]; Bumbu Soto Padang; sambal bebek dalam kemasan; sambal
bebek; Kue kering brownies, Kembang Loyang Singkong; Kerupuk Kulit Ikan Doton
Nila;, Mie Pisang, Beras japonica, mugi-cha [teh barley panggang]; molase untuk
makanan; mizo-yokan-no-moto [Campuran gula Jepang berbahan dasar adzuki bean
jelly]; pasta kacang miso; pai daging cincang; kue millet. teh susu, teh yang
mendominasi; topping marshmallow; marinades (cairan yang membenkan rasa asin);
sirup maple; pasta wijen; campuran untuk membuat kembang gula beku; kasutera [kue
bolu Jepang]; teh kangzhuan [teh Cina fermentasi]; kacang jeli; adonan pizza; biskuit
mentega kecil; permen ginseng merah; pai labu; puding; bawang putih olahan untuk
digunakan sebagai bumbu; makanan penutup berbahan dasar kopi; Makanan bubur
beras organik; saus aioli; Bubuk kari; Glasir untuk produk-produk makanan, kue serabi;
seduhan herbal berbahan dasar jahe merah; pai berisi daging; tauco cabe hijau; nasi
sayur medan, Beras basmati; batang energi, selain untuk tujuan diet atau medis;
camilan granola dengan campuran buah kering dan kacang sebagai makanan ringan;
teh boba durian; Makanan pasta farina; es sayuran yang dapat dimakan; susu malt
menjadi perasa untuk minuman; Produk untuk bumbu atau penyedap bahan makanan,
rempah-rempah yang dapat dimakan, bumbu, vinaigrettes, mayones, empaddes
veganos [kue vegan]; es krim utamanya terdiri dan yoghurt; minuman berbahan dasar
sereal [pengganti makanan cair]; Nasi Briyani; cancha serrana [kernel jagung yang
dipanggang]; Beras pratanak; Bumbu Cuankie; Madu Bajakah, Teh Bajakah, produk
es krim; campuran-campuran untuk membuat produk-produk roti; adonan kue beku;
bawang putih cincang [bumbu]; bakpao, olesan madu untuk ham; minuman terbuat dari
campuran matcha dan susu (berbahan dasar matcha);, seduhan bukan obat; bir pletok
(minuman rempah-rempah), nasi ayam;, makanan ringan berbahan dasar sereal
probiotik; Kue Baruasa; Jipang; kue almond; pai babi; irisan pai [kue kering]; picarones
[donat]; kerupuk graham; teh ekor kuda, selain untuk penggunaan obat; Pembungkus
pastry (kue); Lakse; taburan gula (sprinkes) untuk menghias kue; ketan hitam;
Bobongko, makanan ringan diekstrusi terutama terdiri dari pati Sambelingkung;
Minuman dengan bahan dasar coklat;, sediaan Makanan dari Padi-padian; Beras untuk
bubur; croissant; crumpets; makanan ringan berbahan dasar biji probiotik; Roti tawar;
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teh susu; rocoto paste [bumbu]: Makanan ringan berbahan da,s {as bang
gula]; sushi nigiri; teh hijau; saus kari; chutney; saus cabal <kerupuk smg ong,
sourdough (roti); Daun salam koja kering (bumbuy), Roti tipis d//apm daging; .Gandum
kupas, Es untuk minuman penyegar, Agar-agar buah (gu[%‘-gula); Penyedap
rasa/aroma selain minyak esensial untuk kue; Minuman berbahan dasar-teh bunga
blimbing wuluh; Kuncup bunga pohon caprier untuk pembuat saus; Vinaigrettes untuk
salad; bawang merah olahan untuk digunakan sebagai bumbu; biji-bijian olahan; kue
beras; pai; patjuk [bubur kacang merah]; peach cobbler (kue); keripik kacang (gula-
gula); Biskuit selai kacang; cuka kesemek; pesto [saus]; Kue Paso; Kue Lampu Lampu;
kue bulan; merica (bumbu);, Kedelai bubuk untuk digunakan sebagai makanan;
cakwe/cakue; Adonan makanan yang mengandung tepung; tepung jagung untuk
keperluan kuliner; tepung kuat (dan gandum keras); tepung yang mengembang sendiri;
saus untuk es krim; kue potong; adonan untuk membuat crepes; Thyme kering untuk
digunakan sebagai bumbu; Makanan siap saji berbahan dasar beras; saus cranberry
[bumbu]; makaroni salad; gula cair; teh jeruk nipis; cuka kombucha; bunga rampai;
potongan kecil nanas, Makanan berbahan dasar tepung; Kue-kue; Minuman kopi
dengan atau tanpa susu; Kecap manis;, Minuman barbahan dasar teh termasuk teh
hitam -, teh hijau-, dan minuman berbahan dasar teh oolong; mie sayur; Kerupuk
bawang; Kopi giling dan biji kopi utuh (yang belum diolah); Nasi Ayam Knispi; Madu
zaitun;, Bumbu nasi goreng onental; Serbat (es yang dapat dimakan); tepung gandum
yang dipanggang; kerupuk getas ikan, sediaan berbahan dasar kakao; pangsit Cina
dengan isian (Shumai, dimasak), kopi yang mengandung kelor; Teh yang
menggunakan kelor; mie yang terbuat dari tanaman kelor; Nasi coklat sudah diolah
dalam kemasan; merica; Nasi merah sudah diolah dalam kemasan, Biskuit yang
dilapisi cokelat rasa green tea; bubur manis; Es teler; coklat berisi ekstrak buah; biji
jJintan [bumbu]; topping cokelat yang dapat dimakan; Jadah Tempe; Roti kukus Cina;
calzone [pizza lipat yang dipanggang dalam oven]; pizza lipat yang dipanggang dalam
oven,; adonan pizza yang sudah dipanggang sebelumnya; pasta, dimasak atau tidak
dimasak; biskuit rasa keju; saus kalengan, adonan yang mengandung larva serangga;
dripper kopi bubuk sekali pakai, diisi; puding penutup; dessert mousses [gula-gula];
sirup maple dehidrasi dalam bentuk butiran; roti kismis; toffee (qula-gula); kepingan
kayu alami (panggang) ditambahkan ke anggur untuk meningkatkan rasanya; tarte
tatin (Hidangan berbahan dasar apel); tagliatelle (Pasta ltali); acar manis [bumbu];
Garam meja; kue es knim; sandwich es krim; es krim, sorbet dan es lainnya yang dapat
dimakan; roti bakar, makanan beku terutama terdiri dari pasta atau nasi; kue yogurt
beku; garam masala; sushi futomaki; gula buah; es krim buah; bar gula-gula; polong
kopi, terisi; penyedap kopi; almond berlapis gula; dekorasi berbasis gula untuk kue;
kue tar stroberi; minuman biji kopi; gula kelapa; biji cokelat; Sediaan aromatik untuk es
krim; puding pisang; bing [flatbread]; pangsit udang; mie soba; kue bolu; adas bintang;
Karasi; pasta cokelat; dekorasi cokelat untuk pohon Natal; Gemblong, Gambir
(Rempah-Rempah); Es Palu Butung; Bumbu yang diawetkan; sushi hosomaki; Emping
(kerupuk dari melinjo); Es Cendol Betawi; Es Brenebon;, Doko - Doko Cangkuling;
Burongcong; Dodol Kole; Bingke; saus berbasis bawang putih; gimbap [hidangan nasi
Korea]; makanan siap dimakan, berupa potongan makanan dari bahan sereal;, saus
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tomat; kacang (gula-gula); gula, madu, tetes (treacle); Es Doger; saus asam-manis;
bubuk anggur merah untuk digunakan sebagai bumbu; Muesli; Burger, Dag/ng\(kan
(Sandwich); jeotgal [Bumbu Korea yang terbuat dari makanan laut -asin‘odan
fermentasij; sorbet (es), tepung sagu; Lontong; mizu-yokan-no-moto [Mak’anan Jép‘al}/g
terbuat dari sweet adzuki bean jelly]; kapsul cappuccino, terisi; Dbdol GeMpeék
tortellini; camilan muesli; coklat panas,; gnocchi berbasis tepung; wafer; 7e~ﬁ’r001bos
karamel keras berlapis gula; gula gula rebus, Samosa;, Mie kering (rehydratable)
seperti soba kering (organik), udon kening (organik), ramen kenng (organik), somen
kering (organik); Pengganti Saus Tiram; tapioca pearls (isian untuk minuman boba);
produk makanan yang mengandung terutama tepung; Sediaan untuk membuat knm
kocok; Tepung kental buat makanan; Malt untuk makanan; Penyedap rasa/aroma
selain minyak esensial, Puding dari telur, susu dan gula; Ekstrak rempah-rempah;
Lumpia kering; Nasi Pepes lkan; makanan pencuci mulut dan gula-gula dingin dan
beku; makanan dari jagung;, bumbu kari; makanan penutup muesli; gula muscovado;
Risoles Ayam; coklat pasta; Biskuit yang dilapisi cokelat rasa pisang; makanan pencuci
mulut gaya China, yaitu, bubur dengan delapan bahan (yang termasuk kacang, beras,
kacang merah, longan yang dikeringkan, kacang hijau, dan lain-lain); Coklat terbuat
dari bahan campuran antara dark cokelat dan buah mangrove; tepung dan sediaan
terbuat dari sereal, roti, adonan terigu (kue basah) dan kembang gula, es konsumsi;
kopi, teh, kakao, gula, beras, tapioka, sagu, bahan pengganti kopi; madu, madu sirup;
makanan batang berenergi berbahan dasar kakao, Nasi Goreng Bakso Paket
Ekonomi; Risoles Daging; lemper ayam; Nasi Padang; Teh daun sirsat; Sereh kering
(Bumbu); Nasi Cakalang Rica Rica; bungkus pangsit; Popcorn yang dilapisi perasa;
Kopi bubuk; Sediaan karbohidrat untuk makanan, pasta kupu-kupu; seduhan herbal
dari dedaunan pohon mate; sediaan aromatic untuk membuat seduhan bukan untuk
pengobatan; Trehalosa untuk makanan dan minuman,; Lontong Medan, gula demerara;
tapioka; cream of tartar untuk keperluan kuliner; pati ubi jalar untuk keperluan kuliner;
manisan terbuat dari minyak wijen; popcorn berlapis permen; permen batangan;
panekuk soba; ragi pembuat bir untuk dipanggang, Kopi seduh; gula aren; cuka
blackcurrant; campuran isian berbasis roti; adonan roti; puding roti; Kue Ciput; Kue
Apang Colo; Binyolos; Bumbu Kacang, Es cincau, Bihun Bebek; kue proll; Es Tiji Mei;
buah kering berlapis cokelat; topping cokelat; tepung Hunkwe; Bumbu Kebuli; Buah
Buni; pai telur, kopi beraroma;, Sagu Lempeng; Sambal Colo-Colo; Songkolo
Bagadang; Talam Sagu Bakar; Tape Uli (Beras Ketan), Pacri Nanas; Pletek; Kue spiku;
Nasi Ayam Goreng Mentega; Nasi Goreng Kecombrang, Nasi Rames Cirebon (Nasi
Jamblang); Bumbu ayam goreng; Kue nanas; Sambel tumpang; Campurar untuk roti;
es batu bentuk kotak, Nasi Kari Sapi; Bumbu mie kuah, Minuman jahe (teh jahe);
Minuman berbahan dasar teh bunga mawar;, Sediaan berbahan karbohidrat untuk
makanan; Nasi Bola Tuna; sediaan makanan ringan terbuat dari sereal; produk nasi
untuk makanan; Sambal cabe kering aneka rasa;, tongkat kayu manis; bubuk bawang;
kerupuk rambak; untir-untir dari tulang ikan, Beras organik; pan masala [sebagai
permen untuk menyegarkan nafas]; Lopek Bugi; Lemang; nougat; Cucuru Bayao; biji
pala; minuman teh boba; Bakwan, balok es; almond berlapis permen; saus gurih
digunakan sebagai bumbu; gnocchi berbahan dasar semolina, Kembang Goyang;
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Kerupuk Atom; teff (rumput), diolah; Pasta cabe untuk digunakaﬁ sebagai b(\lh]bu,'
toffees (gula-gula); campuran adonan; kecap pedas; Es Cendol Durian; penyedap rasa
dari olahan ikan; Es Sop Buah; ketan durian; tepung jelai: makanan batang bemutrisi
yang berbasis gandum; bunga atau daun untuk digunakan sebagai ‘pengganti-teh;
biskuit vegetarian; Saus pasta panggang; Kelapa Gongseng (bumbu); Bolen ~P['§ang;
ragi untuk bir; kapsul berisi seduhan herbal, mie hakka, Seduhan herbal-bérbahan
dasar beras kencur; roti sosis gulung segar;, campuran biskuit; Mie Lidi (Lidi-lidian);
Campuran minuman berbahan dasar teh;, Makanan ringan terutama terdiri dari roti;
Sorbet (es); Makanan penutup mousse; isi bukan dari susu, yaitu, isi berasal dan biji
padi-padian; kue, biskuit, kue kering; madu alami; Kue Coklat; crumble mixes
(campuran remah-remah);, daun sage, kering;, popcorn berlapis karamel dengan
manisan kacang,; seduhan herbal alang-alang,; roti bluder; Minuman teh berbahan
dasar daun kelor rasa kopi jahe; saus salsa; gula-gula buah; olesan cokelat untuk
digunakan pada roti; perasa bunga jeruk selain minyak atsiri untuk makanan atau
minuman; kue cinnamon; buah yang dilapisi cokelat; permen coklat, minuman cokelat
dengan susu; tepung terigu; campuran bumbu kering untuk rebusan, dekorasi kertas
nasi untuk kue; mangkuk tortilla yang bisa dimakan; cangkir wafer yang dapat dimakan;
affogato [minuman berbasis kopi yang mengandung es krim]; sirup agave [pemanis
alamij; tepung beras; garam; roti berlapis; kue far lezat; gula beku, pai segar; es krim;
saus madu mustard, hobak-juk [bubur labu]; teh hijau nanah mint; pemanis alami;
nerikiri [gula-gula tradisional Jepang yang terdiri dari cangkang kacang manis yang
mengandung selai kacang manis]; sediaan krim kocok yang kental; permen nougat;
kue widaran / bidaran; minuman dengan bahan dasar kopi; biji rami untuk tujuan kuliner
[bumbu]; bahan dasar kakao untuk produk manisan; makanan pengganti berbahan
dasar sereal dalam bentuk batangan (non-medis), Saffron (rempah-rempah); perasa,
selain minyak esensial, untuk sup; custard [makanan penutup panggang]; bawang
putih bubuk; teh melati; kiwicha, diolah; cuka buah kiwi; koji [beras malt fermentasi];
teh kombucha; ragi; perasa lemon, selain minyak esensial, untuk bahan makanan;
biskuit malt; Lempok; pasta gandum; bubuk kelapa kering [pemanis alami]; Cuka hitam
Cina; Tart treacle (Dessert khas Inggris); Kopi Susu; Tepung gaplek;, minuman
berbahan dasar teh yang mengandung atau diberi perisa jus buah atau jus sayuran;
puding tahu; Nasi Ayam Isi Buluh;, Nasi Ayam Sambal Matah; Nasi Ayam Penyet; Nasi
Ayam crispy isi keju (Ayam goreng tepung isi keju); Nasi Ayam Bakar Taliwang, Nasi
Ayam crispy original (Ayam goreng tepung original); Nasi Rendang Ayam; Nasi Pepes
Ayam Bali; Nasi Pepes Ayam; mie Cina; makanan ringan berbasis sereal, batang
energi berbasis sereal; gula karamel; spaghetti kalengan dalam saus tomat; cuka tebu;
gula tebu; gluten gandum kering; bubuk stevia kering [pemanis alami]; cuka hasil
penyulingan; dessert soufflés (hidangan), kulit cokelat mengandung biji kopi bubuk;
burger kalkun [sandwich]; teh kunyit; kopi yang belum dipanggang; burger vegetarian
[sandwich]; Kue kering Wina; cuka, saus [bumbu]; Fla [custard]; Wafer (kue); Won ton
(pangsit china); pembungkus pangsit (china); pasta telur; sereal jagung, gandum utuh
yang dimasak; ekstrak kopi; Olesan kakao; gula;, bubuk cengkeh [rempah-rempah];
spageti dengan bakso; kecap; tepung kedelai; shortbread tart shells (kue); biskuit untuk
keju; teh barley; Lakse Kuah; Kue Perut Punai; Kue Kericu; Kue Adee; Bubur havermot;
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Biskuit kenng, Kue Putu Mayang,; Kue Cubit; campuran kopi hitam d@gan susu pgk(a.s
Bubuk bahan makanan terbuat dan tanaman kelor bernutrisi; Makaﬂaﬁpenutupla\b}lat
dari sereal; kerupuk getas cumi; Roti kelapa; bahan makanan berbahan dasar semal
beras dan gandum yang diekstrusi; Gula nira kelapa; Keningar (bumbu-dapun); Te(R{mg
gula; Kunyit kenng; Merica bubuk;, Minuman teh berbahan dasar daun ,kelor/,rasa
alpukat; Penyedap rasa nabati selain minyak atsiri untuk minuman; Lapisan gula;
olesan okelat mengandung kacang-kacangan, seduhan (bukan obat); saus siap pakai
[bumbu]; donat, sambal oelek menjadi bumbu;, Mie yang didinginkan; Campuran
minuman berbahan dasar teh herbal; teh putih; tepung roti gandum; cokelat éclairs;
Brownies Coklat; serbat [qula-gula]; air laut untuk memasak; pai gurih; saus [bumbuj;
sansho powder [bumbu lada Jepang]; teh sage; roti gandum hitam; bubur tepung
beras; wafer gulung [cookies]; allspice (lada); adonan filo; feftuccine; teh abu-abu earl;
es buah yang bisa dimakan; cangkir wafel yang dapat dimakan; lapisan gula (frosting);
roti sosis gulung; yogurt beku; campuran pancake gurih; canapés (makanan kecil dari
roti dengan toping); saus maple (salad); pemanis dalam bentuk konsentrat buah; Kue
Sasagun; roti singkong; teh es manis; teh herbal dan minuman berbahan dasar teh
herbal; Kue Kamir; roti; Kue Labu; rengginang singkong, sediaan [berbahan dasar kopi]
untuk membuat minuman; remah roti panko; Kerupuk Daun Kelor; masakan yang
diliofilisasi dengan bahan utama nasi; Bumbu Pindang Kudus; Roti pipih isi kentang
dan keju; Minuman Teh es; Kue Onde; remah roti; roti dibumbui dengan rempah-
rempah;, Kue Kecalo, kue kecipir (cipiran); Makanan penutup beku berupa air es
dengan rasa; Teh Tarik; Saus sayuran asam,; bumbu pasta nasi ayam; Keripik sereal;
Kecap kedelai; minuman berbahan dasar kopi atau kakao dengan atau tanpa susu;
Cokelat dalam bentuk pralin; olesan berbahan dasar cokelat dengan atau tanpa
kacang ; nasi bakar; Uli Ketan, Sinonggi; teh herbal, selain untuk penggunaan obat;
tablet madu herbal [permen]; hamburger [sandwich], penyedap makanan, selain
minyak esensial; tepung*; gula gula rasa; perasa, selain minyak esensial, untuk
minuman, kacang berlapis cokelat; cupcake cokelat; produk cokelat; taburan cokelat
untuk menghias kue; pretzel berlapis cokelat; cokelat dengan lobak Jepang; cuka apel;
yaksik [hidangan Korea yang utamanya terdiri dari nasi manis dengan tambahan
kacang dan jujub]; bubuk ragi; yuca (crackers);, bubuk soda kue, roti bagel, Sediaan
aromatik untuk kue kering; fritters (kue) apel; kue almond;, campuran puding instan;
batangan es susu; puree pisang [pemanis alami]; makaroni; makanan ringan berbasis
jagung, ekstrak malt untuk digunakan sebagai penyedap makanan, maltosa, mandu
[Bakpao ala Korea]; Mie Lendir; Kue Dadar Jiwo,; kue nastar; tepung tapioka; adonan
roti; pandoro [roti ragi manis]; Kue Lumpang, Kue Combro;, Kue Lapis Sagu, Kue
Cincin; Kue Bugis Betawi; kerupuk udang; perasa vanila untuk keperluan kuliner;
perekat yang dapat dimakan untuk dekorasi gula-gula; kue yang mengandung
serangga; bubuk wasabi [lobak Jepang], perasa, selain minyak esensial, untuk
mentega; makanan penutup gelatin rasa [manis];, Puding Natal; biskuit marshmallow
berlapis cokelat yang mengandung toffee, olesan berbahan dasar cokelat juga
mengandung kacang,; sherbet fountains (permen); olesan serbat [qula-gula]; biji wijen
[bumbu]; biskuit gurih; saus dibumbui dengan kacang; Sage [bumbu];, makanan ringan
jagung diekstrusi; flatbreads; makanan penutup gelatin rasa dan manis; garam
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beraroma; kopi tanpa kafein,; perasa almond, selain minyak esens;al um‘uk nwnuman
bihun; risotto; royal jelly *; pai apel, chutney (saus) apel; perasa selain mnyak
esensial, untuk kue; focaccia [roti]; madu herbal; adonan biscotti bekuj: adonan
brownies beku; permen yogurt beku; pai yogurt beku; perasa buah untuk makanan,etau
minuman, kecuali esens; perasa buah, selain minyak esensial, untuk mmuman es
untuk penyegaran; Kue-kue ltalia; pasta almond; gula-gula bebas gluten minuman jus
ginseng menjadi teh ginseng; kapsul kopi ginseng, terisi; teh jahe; garam bawang putih;
fudge; kue tar buah; bubuk anggur merah untuk digunakan sebagai penyedap
makanan, tepung dan sediaan yang terbuat dari sereal;, Biskuit tipis kering; sirup
cokelat; campuran bubuk untuk sediaan minuman cokelat; piccalilli (acar); Burger
Daging Ayam (Sandwich); Permen stik; gula bubuk, Sediaan sayuran untuk digunakan
sebagai pengganti kopi; minuman berbahan dasar kopi dengan toping : boba, jelly,
pearl; Kue dan gula-gula; tepung roti putih;, permen yang terbuat dari cokelat; minuman
teh;, Bumbu Karedok/ Terancam; topokki [hidangan yang dimasak terutama terdiri dari
kue beras tumis dengan pasta cabai yang difermentasi]; vanilii Sambal Kampung;
Tortila gulung diisi potongan ayam;, isi berbahan dasar coklat, isi berbahan dasar
custard dan icing bukan dan susu; Ekstrak ragi; Bahan pengikat saus; Roti kadet;
Biskuit petit-beure; Sandwich smoked beef cheese; Sandwich egg cheese; Kenpik
produksi gandum; kopi susu instan;, Serpihan sereal; enting-enting kacang; Sambal
pedas manis;, Kue lumpia; produk makanan yang terdin dari sereal, Nasi lkan Dabu
Dabu; Gluten untuk makanan; Nasi lkan Asam Manis; saus gurih; makanan penutup
berbahan dasar kacang; adonan empanada; batang energi, selain untuk keperluan diet
atau medis; hidangan utama yang terdiri dan pasta atau nasi; makanan nngan
berbahan dasar pati yucca diekstrusi; persiapan kue yang mengandung serangga;,
makanan yang dipanggang, Sediaan aromatik untuk makanan, apple betty (hidangan
penutup); angel-hair (pasta); nasi instan; Pizza beku; pai beku; campuran es Kkrim;
makanan penutup es krim; coklat; Meses cokelat; ragi untuk keperluan kuliner;
fondants [gula-gula]; ham glasir; beras sekam; ice cream bars [gula-gula];, dekorasi
gula untuk kue; ekstrak kakao untuk konsumsi manusia; gula kayu manis; taburan
untuk menghias kue; sambel; Butiran jagung olahan; Olesan berbahan dasar coklat;
Bolu Kojo; Kecalo; Kembang Loyang; Martabak Aceh; Minuman Teh Susu Telur; Roti
Gambang; Sokko / Sangkolo; terasi; Kembang gula yang dibekukan dengan perasa
teh, teh herbal dan / atau buah-buahan; bahan Penstabil krim kocok; gilingan Kasar
Bubur Jagung; Seblak;, saus [yang dapat dimakan] [bumbu]; campuran bumbu;
Makanan ningan berbahan dasar beras; Nasi Antah; Enchilada [roti isi]; Dodol sayur;
Muffin Inggris; bubuk bawang putih; pasta kari; kue buah; kue pai; Tepung kentucky;
Kopi durian; bumbu rujak; kue semprit; Bubuk untuk membuat roti; minuman es
berbahan dasar kopi; Klappertaart; Nasi lemak; Nasi Ayam Bakar Bumbu Padang; Nasi
Ayam Fillet Crispy; Nasi Ayam crispy isi salted egg (Ayam goreng tepung isi salted
egg); Nasi Ayam Pedas; Sambel penyetan;, Minuman kakao, Yogurt beku (es yang
dapat dimakan); Puding semolina; Soufflé (makanan penutup);, Sediaan-sediaan
tepung untuk makanan; Permen Pelega Tenggorokan; Temulawak bubuk (bumbu),
Ekstra ragi untuk makanan; Permen kenyal; Pati termasuk pati yang dimodifikasi untuk
makanan; teh (bukan untuk keperluan medis); Kunyit bubuk; Nasi Semur Daging Sapi;
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Nasi Ikan Pesmol; Sambal Goreng Ati Kentang; keripik nasi; pengga éokgfat te g
berbasis larva serangga; Campuran Bumbu beraroma untuk Makan: rFJawawut

dikupas; biskuit; pala (bumbu),; cabe jamu (bumbu); gula tebu pas:radOﬁan adonan”
kue; Pepe (Kue Manis); Kopi yang tidak disangrai; Pengental Tahu; Tong ljiu pia;. stik
balado; Bahan campuran minuman berbahan dasar kopi; bahan pengganti kopi; Tjt
latte;, Chai masala / minuman teh yang dicampur rempah, Saus kari kuning asam;
bumbu nasi goreng; bumbu opor; kari; Nasi Ayam Betutu, biji chuang chia [bumbu];
hiasan berbahan dasar gula untuk keperluan yang berhubungan dengan makanan;
Cone snack [makanan ringan berbahan dasar tepung]; pie Eskimo; taburan praline
untuk digunakan pada es krim; Teh serbuk daun kelor; Mie Gomak; Bahan makanan
yang sudah disiapkan dalam bentuk saus-saus;, Kembang gula beku; Sediaan untuk
membuat minuman teh dengan aroma buah-buahan berbentuk serbuk; Makanan
nngan berbahan dasar tepung terigu; Nasi Tuna Bumbu Bali; Nasi Tuna Balado;
Sambal bakso; Roti Srikaya Goreng; es buah; crab boil [bumbu]; kenipik jagung; cookie
yang mengandung serangga; kopi; minuman biji kakao; bumbu dan bumbu berbasis
kakao untuk makanan dan minuman, minuman berbahan dasar kakao; Nasi; teh
spearmint; teh pelangsing,; adonan kue; shortcrust pastry (kue); shortbread biskuit; tart
aprikot; Sediaan aromatik untuk kue; kopi buatan; beras buatan; kapsul kopi jelai, terisi;
kemangi, keringkan; bungkil kacang,; chetney bit; serbat [es]; Kue Bangkit; Kerupuk
lkan; Kue Pinende;, Kue Kembang Goyang, Kue Ape; Kemang, kue tar cokelat;
Cempedak; Cecek; Bubur Ase; Amparan Tatak; jagung, diolah; bubur; gula pasir; Kue
Bingkang; Kue Bong Li Pang; Lepat; Nasi Jinggo, Sengkulun (Kue Tradisional); Nasi
Lemak Khas Riau; Sambal Tombur; makanan penutup dengan rasa kopi; Saus untuk
memasak [bumbu masak]; nasi rawon, Bumbu empal goreng, Bumbu Ayam Goreng
Kuning; Bumbu Sate lilit; Teh herbal dan seduhan herbal; Bubur nasi ayam,; Nasi Ayam
Geprek Keju; Bumbu Soto Udang; Bumbu-bumbu masak dan tanaman; Bumbu Garang
Asem Daging; Bumbu Rujak Cingur; makanan penutup beku; bunga lawang; Kopi gula
aren; Sambal Tuktuk; sambal cabe rawit aceh; roti pipih berbahan dasar kentang;
Campuran beras coklat dan hitam; chulpi [kernel jagung yang dipanggang], cancha
paccho [kemel jagung yang dipanggang]; Biji olahan digunakan sebagai bumbu; roti
maryam; Kue Karasa (kue tradisional); masakan yang terliofilisasi dengan bahan
utama pasta; tepung telur;, Sambal Rempah; jahe bubuk;, Mie tahu; Kue sagu keju;
maple spreads (olesan); roti segar; pinggiran pizza beku; Asidah (dodol khas ambon);
pangsit berupa pangsit yang diisi; sambal gandaria; ragi ale untuk membuat bir;
Makanan ringan berbahan dasar sereal [kembang gula]; makanan batang berenergi
berbahan dasar cokelat; knim-krim coklat, ampiang kerang, penyedap rasa; Cairan
berbumbu untuk merendam makanan; Saus untuk pasta dan nasi; Jagung yang sudah
diolah; Permen Jahe; es batu bentuk tabung; Ekstrak kopi malt; es krim mochi;
Minuman berbahan dasar teh bunga telang; Kerupuk udang aneka rasa; Nasi Rendang
Sapi; permen kacang lokus;, Minuman berbahan dasar teh dan teh herbal;, sediaan
makanan yang berbahan dasar biji-bijian;, adonan kue; tepung jagung; bubuk kayu
manis; Minuman teh berbahan dasar daun kelor;, minuman berbasis chamomile; kue
keju; pasta kering dengan truffle; cuka kurma; Roti Denmark; souffle berbasis custard;
potongan gula kristal [gula-gula]; cuka tomat; saos tomat; biji jagung panggang; kulit
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tart; minuman es berbahan dasar teh; teh yang terbuat dari rumput lauty poleng teh,
diisi; thyme, dikeringkan; permen coklat, kacang macadamia ber[épis cokelat;“biji-kopi
berlapis cokelat; granola bar; kopi giling; Bubur Baayak; Bubur-Mengguh: Chaj Kwe;
Es Buah Matoa; Gogoso; pretzel berlapis cokelat; minuman berbahan dasar,espresso;
Dedak; Bekatul; injera [flatbread]; creme brulee; Pangsit; Macchiato, (minuman kopi
yang dibuat dengan mencampurkan espresso dengan susu); pai buah; Minuman
berbahan dasar kopi espresso; Sanger;, Mie Pantiaw;, Minuman Kopi Hawai; Onyop;
Sagon (Kue); Sashimi Tuna; Sambal Andaliman; Sambal Lingkung; pati singkong
untuk makanan,; pai raspberry; sediaan lobak [bumbu], Beras Analog (Beras yang
terbuat dari Jagung), quinoa yang diproses; saus mustard madu; chalupa [tortilla
jagungj; kenpik butterscotch; pala; Lenggang; pai persik; pie kemiri; campuran saus;
saus sate, teh atau kakao, Es Lilin, Mie yang terbuat dan Singkong; Nasi Tuna Saus
Asam Manis ; Keripik dan kerupuk berbahan dasar tepung dan berbahan dasar
gandum; Adonan yang didinginkan; Spaghetti Meatballs; minuman dengan bahan
dasar teh; kopi kantongan,; Bubuk spekulas, Campuran tepung; Nasi Dendeng Balado;
Nasi Sapi Lada Hitam ; Nasi lkan Asam Manis; Nasi Cakalang suwir kecombrang;
Sambal cabe kenng, penyedap kopi; pasta bawang merah; dressing untuk salad;
permen pelega tenggorokan, penyedap [bumbu]; kue kacang khas bagan siapiapi;
Bandros; tepung singkong untuk dikonsumsi manusia; kantong kopi, terisi; biji
ketumbar kering untuk digunakan sebagai bumbu; kalung permen; sereal disiapkan
untuk konsumsi manusia;, madu chancaca; chapati; permen karet kunyah untuk
menyegarkan nafas;, campuran sawi putih dan sawi putih untuk digunakan sebagai
pengganti kopi; saus chimichurri; cokelat; Kunyit*; vanillin [pengganti vanila]; pangsit
yang mengandung larva serangga, kue tar telur; kue gulung telur; dekorasi wafer yang
dapat dimakan untuk kue; garam yang bisa dimakan; kertas nasi yang bisa dimakan;
cangkir cokelat yang bisa dimakan; Sasagun, sambel ebi; bakpao isi daging; cuka
kelapa; adonan filo pastry; campuran saus [bumbu]; sambel ikan ten; puff pastry (roti);
Bumbu pecel; stik dari tulang ikan; salad pasta;, adonan panekuk; saus kari organik;
nonpareils (permen); saus berbasis tomat; Bahan pengental untuk memasak bahan
makanan, bibimbap [Hidangan Korea yang terdiri terutama dari nasi dengan tambahan
sayuran dan daging sapi]; baking soda [soda bikarbonat untuk keperluan
memanggang],; biji-bijian beku, Binte Biluhuta; Che Hun Tiau; minuman berbahan
dasar coklat; kembang gula yang dibekukan dengan perasa teh, teh herbal dan/atau
buah-buahan; Bakmi goreng; kopi bubuk; calzone; tepung kentang untuk keperluan
kuliner; gula permen karet;, Makanan penutup berbahan dasar sereal [kembang gulaj;
pati ubi jalar untuk makanan; burrito; saus pedas berbumbu, Savarin; Ladran (Kue
Kering);, pengganti es krim, batang energi berbasis sereal yang mengandung
serangga; Tepung ketan, Pretzels (kue); kue lapis talas bogor; tteokguk [hidangan dari
insan kue beras oval dengan kaldu khas Korea]; gula kelapa [pemanis alami];, Kolo
(lemang khas NTT); daun sage [bumbu]; wafel mangkok berlapis cokelat; seduhan
daun mint; sandwich gulung; Nasi Daun Jeruk; stik jeli buah; bulgur; roti kukus yang
diisi dengan kacang merah; sirup topping maple; persiapan untuk membuat es krim;
campuran untuk membuat puding; biji wijen yang dipanggang dan digiling untuk
digunakan sebagai bumbu; pelmeni; Roti gandum utuh; Pangsit Cina dengan isian
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[Gyoza]: olesan berbahan dasar pengganti coklat; Cuka sari apeioo?esan berbahan
dasar pengganti coklat; Saus tartar; kue nastar durian; Bumbu[§ate padang: kue pai;
minuman dengan bahan dasar coklat; jagung panggang; Kerupuk Géﬁﬁm‘jagung
giling; menir untuk makanan manusia; chutney mangga; maltoguﬂntuk maka n ;malt
untuk konsumsi manusia;, makaroni [kue kering]; liquorice [gula-gtlla ang
mengandung tepung, Kepingan jagung; roti goreng; Sediaan sereebku_fétfepet roti
gulung; kacang brazil dilapisi cokelat; isi berbahan dasar cokelat untuk kue dan pai;
senbei [kerupuk nasif; rumput laut [bumbu];, pasta kacang berbumbu digunakan
sebagai bumbu; biskuit asin; bubur nasi; Pangsit ikan; ekstrak untuk digunakan
sebagai perasa makanan, selain minyak esensial, ekstrak, selain minyak esensial,
untuk membumbui bahan makanan, tepung kentang; kopi instan; es, alami atau
buatan; es susu, es teh; es kopi; kue beku, pizza segar; madu; sereal bar protein tinggi;
kue coklat; kue coklat; bubuk coklat, chow mein [hidangan berbasis mie]; ragi, baking
powder; Yorkshire (puding); tepung dan olahan yang terbuat dari sereal;, bumbu
makanan terutama terdiri dari saus tomat dan salsa; roti bir, makan gandum,; saus
barbekyu; cuka balsamik; baguettes [Roti Prancis]; saus apel [bumbu]; perasa almond,
selain minyak esensial, untuk bahan makanan; lemon serbat [gula-gula]; spaghetti
bolognese; spearmint untuk air infused; campuran rempah-rempah; kue jahe; permen
buah jelly, jagung, digiling; sirup maple bebas gula; gula gula untuk menghias kue;
Bumbu-bumbu yang mengandung monosodium glutamate atau ekstrak protein
terhidrolisasi yang berasal dari ikan, daging atau sayuran; Biskuit renyah dengan Knm;
campuran panekuk instan; teh buah; kue-kue segar; gula butterscotch; perasa lemon,
selain minyak esensial, untuk minuman; Tepung dari daun tanaman kelor untuk
makanan, minuman berbahan dasar coklat dengan toping : boba, jelly, pearl; teh
beraroma; minuman berbahan dasar teh dengan toping : boba, jelly, pearl; permen
bebas gula;, campuran adonan tempura; turbinado sugar (Gula coklat (brown sugar),
yaitu gula putih yang ditambahkan molase dari permurnian gula); Ekstrak ginseng dan
ginseng merah, bukan untuk keperluan medis; Jorong-Jorong; Biskuit (manis atau
gurih); Es knim buatan;, Es Konsumsi; es krim dengan menggunakan teh; kue yang
dikukus; panekuk tipis; makanan batang berenergi berbahan dasar cokelat; Kue Coklat
Mente; enting-enting; Kue Kacang Spesial, makanan gurih siap saji dalam bentuk
pizza; Hasil produksi coklat; bumbu selain minyak esensial; Bihun instan;, Nasi Pepes
Teri; Biskuit Kentang (Kue tradisional); Minuman berbahan dasar teh bunga rosella;
Cilok; nasi tumpeng; es knim soft-serve (hidangan penutup), keripik gandum utuh;
butiran kopi berbentuk knstal sebagai pemanis;, mie kering bahan pengganti kopi;
Penyedap rasa dan aroma kopi; Produk-produk kakao ; Tepung dan sediaan-sediaan
yang terbuat dari gandum, bumbu pasta laksa, bumbu rawon; minuman kopi espresso
dicampur dengan susu 150 mil;, Saus tom-yum,; Saus ayam, Roti ciabatta, chestnut
panggang dilapisi dengan sirup [kembang gula]; Kue Lumpang; Kue Padamaran; Kue
Putn Kandis; minuman kopi espresso dengan tambahan sirup jeruk; Matcha / teh hijau
dan jepang [minuman]; Nasi Telur Dadar Padang; Nasi Rames Bali; Jepa; Gandos; kue
kering berbasis bawang dayak, Teh Krisan; gelatin rasa [manis]; Nasi Ulam; Nasi Balap
Puyung; dulce de leche (hidangan); kue bebas gluten; pasta kari; Serabi Jakarta; Jelai
kupas; adonan yang mengandung serangga, teh dengan aroma bibit gandum; Yangko
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7!/1

(kue moci); Makanan ringan berbahan dasar cokelat; baking col«-:‘latS permeh buah
yang lembut; roti bun kukus yang diisi dengan daging cincang [ Chuka-manjuh} bljl jali
[bumbu]; Kerupuk ikan dengan perasa; Pangsit goreng; Nasi Ayam Tuturuga, Extrac
nira kelapa (bumbu); tepung arrowroot, kue pang-pang; Intip goreng: (makanan
berbahan dasar beras); Bola-bola kecil yang terbuat dari tepung tapieka; Donat
berlubang; Bakpao rasa Kacang Merah, rasa kacang hijau, rasa kacang tanah, rasa
coklat, rasa kacang hitam, rasa kacang hijau pandan, rasa talas, rasa bengkoang asin,
rasa labu dan rasa ayam kecap;, Bumbu mie goreng; vanilla bubuk (Bumbu); garam
untuk penyedap makanan, saus [bumbu];, mie, dimasak atau tidak dimasak; Sambal
Tumis; bumbu campur; kue keju; produk daging berupa burger [sandwich]; biskuit
(rusks); seduhan herbal; floating islands (hidangan penutup); seduhan herbal berbahan
dasar temulawak; tepung daun kelor; tepung singkong,; Kopi Instan disajikan dengan
paket satuan;, mizuame [sari pati ketan] [permen]; gula pastilles (manisan);, permen
tongkat; Kue; butterscotch; tepung roti coklat; sereal untuk sarapan, roti*; permen
rebus; blinis; kerupuk stick tongkol; pati akar teratai;, Martabak manis; Jenang ketan
hitam; Jadah; Jadah Tempe; roti naan; chapati [roti tidak beragi]; tepung bumbu; kue
putri salju; kue basah; kue lekker; Mie Titi; Kue Getas; Kue Lapis Kojo; Bumbu untuk
sup; es podeng; adonan kue beku, pasta wasabi; lem lebah; Minuman kokoa dengan
atau tanpa susu;, Kecap asin;, permen;, Minuman teh dengan atau tanpa susu; Kue
Semprit keju spesial; Tepung peyek; perasa sirup untuk digunakan dalam kopi espreso
dan/atau cafucino; cokelat-cokelat susu, kacang atau buah; bumbu pasta kari; Nasi
Ayam Katsu; Nasi Ayam Goreng Lengkuas; Nasi Ayam Bakar Bali; Nasi Ayam Bakar
Solo; Kue Kuping Gajah; beras plumula untuk makanan, Cabe Kering; Minuman
karamel dengan campuran susu; Minuman karamel, Makanan penutup terbuat dari
cokelat; stick kerang (kerupuk); kerupuk telur ketam; Roti koktail; bubuk saus; Sediaan
berbahan dasar coklat, Sediaan untuk membuat minuman coklat dengan susu
berbentuk serbuk; minuman kopi dengan campuran susu; Minuman berbahan dasar
kopi yang mengandung susu; campuran kakao, cengkeh [rempah-rempah]; bubuk
kayu manis [rempah-rempah]; permen berbasis pati; lumpia, cuka arak; Martabak
bangka; Lepet; Lemang Tapai; Kue Timphan; Kue Ombusombus; Kue Manan Samin;
Kue Gandus; Kue Delapan Jam; Kue Bhoi; Kemplang; Berondong jagung, Kue
Karawo; Kue Jejongkong; Kue Bingka Kentang, Jagung Bose, makanan ringan
berbahan dasar sereal bebas gluten; pasta bebas gluten; msg (penyedap rasa); madu
mongso; kue muffin; Mie Jalak Sabang; Mie Terbang;, minuman dari campuran
espresso, es krim dan brownies; Puding kering, Kue Lidah Kucing;, Minuman coklat
dengan atau tanpa susu; timus beku; Cendol; Roti tawar manis; churros; saus mustard,
Pai isi daging; Teh olahan khas negara Thailand; Lalampa, Lempok Durian; fondant;
Makanan ringan berbahan dasar tepung, Bumbu ayam ngohiong; makan siang dalam
kotak yang utamanya terdiri dari sushi; mie berbahan dasar kelor; mie kelor berwarma
hijau; Perasa alami dan perasa herbal (selain minyak esensial); GIS (bahan pemekar
roti); Saus untuk es krim; gula-gula untuk makanan; bola-bola ubi; Biskuit yang dilapisi
cokelat rasa cappuccino; hiasan berbahan dasar cokelat atau kakao untuk keperluan
yang berhubungan dengan makanan, Gula aren cair (ekstrak nira kelapa), cokelat
couverture; Nasi Goreng Tek-Tek; roti berlapis keju dan daging asap; roti berlapis keju
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dan telur; Nasi Semur Ayam; makanan siap saji terutama terdiri ;dén séreal dan biji-
bijian;, mangkuk wafer yang dapat dimakan; kertas yang bisa d/n#akan euka-angaur,
keripik tortilla gandum utuh; cokelat putih; bibit gandum untuk, makanan manusia;
makanan ringan berbahan dasar gandum, saus wasabi; permen Ka?et\l@nyah bukan
untuk keperluan medis; pengganti kopi berbahan dasar chicory; mMVaablal untuk
digunakan sebagai bumbu atau bumbu; bubuk cabai; Kue pangsit Cina; lokio,
diawetkan; vareniki [Pangsit dari eropa Timur]; bihun [mie]; Mie Vietnam, cuka; wafel;
agave nectar [pemanis alami]; mie beras; makanan penutup gelatin rasa dan manis;
yohkan [batangan pasta jeli manis]; coklat mousses,; karamel berlapis cokelat; almond
berlapis cokelat; Chocolate chip cookie; minuman berbahan dasar cokelat yang
mengandung susu; pelapis berbumbu; garam untuk mengawetkan bahan makanan;
dressing salad mengandung krim; roti [roti tidak beragi]; teh rosemary; rigatoni;
campuran puding pencuci mulut instan; pai berbasis serangga larva; es muncul; coulis
buah [saus]; kue buah; kue buah; roti buah; fruktosa untuk keperluan kuliner; yogurt
beku [es gula];, dekorasi fondant untuk kue; tepung bebas gluten; Kue pastei; Es loli;
Ares; Sambal lkan Teri; Petatas, Nasi Urap; Miso; Mie Tarempa; Meuseukat; Kue
Cucur; Gulo Puan; Godo Godo; Gulai Pisang, Engkak Ketan; Laksa Betawi; Bubur
Pedas,; Kecapi;, Kue Caraisi; Kue Lapis Legit; Kue Popolulu; Kue Rangi; Sagu Woku
Komo-Komo; Burasa; Bandos; campuran beku; Bolu Koja; Penyedam makan (bumbu);
jagung, dipanggang;, Rambutan Goreng, Wajik; Tili Aya, Pasta; sirup (treacle); Bolu
Paranggi; Dodol buah; Gelenak; kue tar apel; saus sayap ayam; perasa untuk
minuman, selain minyak esensial; nachos [keripik tortilla]; teh barley yang dipanggang;
biji olahan untuk digunakan sebagai bumbu; Gula-gula beku yang mengandung es
krim; Olahan yang terbuat dan gula; gula jawa; Roti manis isi; Sambel Tomat; Bumbu
Sambel Goreng; Cimol; Saus; Nasi Ayam Geprek Cabe Hijau; Bumbu Lontong Balap;
Bumbu Urap Urap; Bumbu Pepes; Bumbu Krengsengan; Puding pencuci mulut instan;
Bubuk dari buah prem; Kue pukis; pancake gurih; es berperisa; sediaan hidangan nasi
yang digulung dengan rumput laut; kue bay tat (khas bengkulu); es gula-gula; harissa
[bumbu];, Kue keranjang, Kakao dan kopi buatan, biji jagung sedang dipanggang;
makaroni dan keju; tepung sereal; kue ketawa,; kue gambang; Gula halus untuk glasir;
Kopi cokelat; sandwich burger kedelai; makanan penutup vanila; Mie segar; makanan
nngan yang terutama terdiri dari biji-bijian; pati konjak; Kue Bipang; Roti prata; Sambel
Bajak; Bumbu ayam kecap; teh yang difermentasi; Beras bulir panjang, Produk
makanan berbahan dasar beras, tepung, oatmeal atau sereal, juga berupa hidangan
yang dimasak;, makanan ringan berbahan dasar gandum; teh beras merah yang
dipanggang; Sumpia abon sapi; Beras padi liar; bar energi dan makanan ringan
berbahan dasar gandum dan cokelat; madu bunga; Teh Kelor rasa Amaronut; emping
jagung; teh daun sacha inchi; Hidangan dan makanan siap saji yang berbahan dasar
utama pasta; bumbu kacang kedelai [penyedap]; Beras campuran; Lapisan gula (icing)
untuk kue; kue beras dikukus (mi kao pan); kue beras [kukus dan dibungkus daun];
Nasi Jhejhen dari Madura, Bumbu Asam Padeh; seduhan, bukan obat; Sumpia ayam;
Kue tambang; seduhan herbal jahe merah dengan atau tanpa susu; Boba; teh
chamomile; sediaan [berbahan dasar teh] untuk membuat minuman,; permen karet;
Nasi Liwet; pangsit [pangsit yang diisi]; buah (gula-gula); Kapsul kopi terisi; roti beku;
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permen [gula-gula]; teh manis; Nasi Ayam Suwir sambal kecombja - ‘Nasi Ayam
Cabai Hijau; Sediaan untuk membuat saus kaldu, Saus untuk tum/sa ’akanan ringan
terutama terdin dari gandum; Ngohiong (Bumbu); Sediaan terb afi gandum
termasuk serpih-serpih gandum; Kerupuk Kentang; pasta kacang ca cﬁ(myas'«pést
asam jawa; garam meja dicampur dengan biji wijen; biskuit manis; Sushr*

kue tar blueberry; bubur, dengan basis susu, untuk makanan;, teh hitam; KERUPUK
BAWANG PORANG; KERUPUK NASI PORANG:; tepung kacang sacha inchi; teh daun
sage; Duduli (dodol khas gorontalo);, Teh Putih; wafel berbentuk mangkuk yang dapat
dimakan; Ketan bumbu; saus salad;, karamel [permen];, popcorn berlapis karamel;
caper; tiramisu; puff knm; gula jarak;, sereal bar;, teh chai; kue tar ceri; chenvil,
diawetkan;, bumbu cabai; Mie beras cina; lokio, keringkan; keripik tortilla; Turkish
delight (gula-gula); sambel pecel; makanan olahan berbahan dasar sereal untuk
sarapan, makanan ringan atau bahan untuk membuat makanan lain; adonan brownies;
Saus cabai pedas (sriracha); adonan pastry yang sudah digulung; quiches (roti);
Sediaan ravioli; teh goji berry; Gulali; kembang gula; polenta (hidangan ltalia); panekuk
yang bisa dimakan; lumpia; parfait dengan menggunakan teh hijau bubuk; bumbu
sayur lodeh; bumbu sayur asem; nasi kuning; Kopi susu bubuk; Permen pedas; Paket
makanan dalam kotak yang terdiri dari nasi dengan tambahan daging ayam, ikan atau
sayuran; pretzel berlapis yogurt [qula-gqula]; burger sayur [sandwich]; bumbu, mie yang
mengandung serangga;, saus mannara; Tepung atau serbuk daun kelor untuk
konsumsi; pasta yang mengandung serangga, Es yang dapat dimakan terutama terdin
dan yogurt; Dodol Kentang Kerinci; coklat hitam; Bubuk ginseng dan ginseng merah,
bukan untuk keperluan medis; biskuit-biskuit; Tepung tapioka untuk makanan, Sambal
Hijau, Sambal Balado; minuman-minuman berbahan dasar kopi; Pasta kue; Nasi lkan
Uilulia; sorbet [es]; permen [gula-gula]; biskuit isi; Bakpia, beras putih; Kue-kue lobak;
ekstrak ragi untuk konsumsi manusia; Busung (Daun Kelapa);, Cengkir; Labia Dange
(Sagu Dange); Bakmi jawa; permen susu; Kue Vanada; pangsit ubi jalar beku; bahan
pengikat sosis; biskuit buftermilk; Itak Gurgur; jahe [bumbu]; ketumbar kering untuk
digunakan sebagai bumbu; corn curls [camilan jagung kembung rasa rasaj; minuman
kakao dengan susu; Cimi-Cimi (kue kering); napas yang menyegarkan, bumbu yang
dioles; Spétzle (Pasta); rugelach [kue kering]; salad nasi; Bubur kacang hijau; Kue
tradisional; Nasi, pasta dan mie; puding beku; taiyaki [kue berbentuk ikan Jepang
dengan berbagai isian]; rengginang dari tulang ikan, crepes; Bumbu dari buah-buahan;
Sambal Goreng Kentang Teri; makanan gurih siap saji di kelas ini terutama terdiri dari
pasta atau nasi; Bifi kopi; Sambal baby cumi; jinten (bumbu), Kue Berry Bell Trimit;
Yoghurt beku; Roti lapis Frankfurter; acar jahe [bumbu]; pelmeni [pangsit diisi dengan
daging]; pecan logs (permen); rhubarb crumble (hidangan); bubuk anggur merah untuk
digunakan sebagai bumbu; teh ginseng merah; Sediaan makanan berbahan dasar
pasta; lembar pasta untuk lasagna atau cannelloni; campuran pastry; biji-bijian
cannihua olahan; Keju gembung [camilan jagung]; adonan puff pastry (roti); kulit pastry
puff (roti); mie ramen; sereal siap saji; minuman jus ginseng merah menjadi teh
ginseng; Teh Jepang yang terbuat dari bubuk kombu [kelp]; takoyaki; mie soba instan,
kue almond, mie tepung; Es (air yang dibekukan), Bahan pengental untuk memasak
makanan; Kerupuk Jengkol; sohun; lada bubuk (bumbu);, gula maple; Madu untuk
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Makanan manusia; Makanan berbahan dasar madu, kue untuk makanan rmgan Brem;,
Makanan ringan berbahan dasar sereal: Pengental untuk tahu; dode/ garut; perasaf '
kopi; permen cokelat yang memiliki rasa pralin; bumbu pasta;, Minumat kopi- espresso
dicampur dengan susu 90 ml; Teh rosela; perasa vanila untuk minunman, gulq yanfla
bahan pengganti es knm berbahan dasar kedelai; mie somen; roti sodw pm‘png‘an-
potongan kecil pisang; barbari [roti datar], mie kacang pati; béchamel EMSMh]
sandwich burger daging sapi;, cuka bir; gula bit; minuman yang terbuat dari teh,
bibimbap [nasi dicampur dengan sayuran dan daging sapi]; Cuka dari sherry; Bumbu
Gado-Gado; Apam Batil, Permen susu dalam bentuk bubuk; chutney mangga [sambal];
biji rami untuk keperluan kuliner [bumbu]; gula angqur; snack bar berbasis granola;
gochugaru [bubuk cabai merah]; mie bebas gluten; produk sereal bebas gluten; gelato;
permen karet bebas gula [gula-gula]; kue kering; biji ketumbar, dikeringkan, tepung
jagung, sirup jagung untuk keperluan kuliner; es krim buah, cuka buah; Lemper; Lek
Tau Suan; Lamang; Kue Talam; Kue Dadar Gulung, Kue Bangket; Kapurung; Jagung
Titi; kue cokelat; cangkir wafel berlapis cokelat; Es Goyang; Ketupat tahu; knm bavaria;
minuman yang terbuat dari kopi; bindaetteok [Pancake gaya Korea yang dibuat dengan
kacang hijau];, roti bawang; jeli buah [gula-gula], bawang putih purée [bumbu];
couscous [semolina]; gula-gula;, Kopi, teh, kakao dan kopi buatan; kapsul kopi, terisi;
campuran kopi; biskuit gula; campuran makanan ringan yang terdiri dari kerupuk,
pretzel atau popcorn; spiced cookies (kue kering); dekorasi gula untuk kue; kacang
dilapisi gula; biji kopi dilapisi gula, nasi goreng; tepung kelapa untuk konsumsi manusia;
teh coca; teh sitrun; kayu manis [rempah-rempah]; pati untuk makanan; Kerupuk Pecah
Seribu; Jadah Lemang; Cincalok (Bumbu), Biskuit petit-beurre; Kue berbahan dasar
tepung; Kue Unti; Kue Pepe; Kue Kui Kui; Kue Biji Ketapang; Kue Apang; Kopi Sibu-
Sibu; Ketupat Kandangan, Halua Kenari; Baozi (roti isi); Buras, permen ginseng;
polong kopi ginseng, diisi; biskuit bebas gluten, beras ketan; keripik berbahan dasar
biji-bijian; roti gulung bebas gluten; Uli (Makanan Dari Beras Ketan), rempah-rempah;
tepung coca; Sediaan hidangan nasi; daun teh; tepung jagung; Roti bagelan, Pizza
(roti); cafiihua, diproses; permen gula rebus; keping cokelat; Kue semolina; biji kopi
panggang, Yutiao, panekuk yang dipanggang; Biskuit yang dilapisi cokelat; gula-gula
dengan menggunakan teh, Kue Susu;, minuman dengan bahan dasar kopi; Mie
Keriting; Roti mantau; Bumbu masak dalam bentuk bubuk; Lontong sayur; Roti manis;
Kue Nastar Keju; Es knm dengan bahan dasar yoghurt, Produk-produk es
krim berbahan dasar kacang kedelai; Sambel lkan Asin; Bumbu Acar Kuning;
Makanan yang mengandung tepung, makanan siap saji kering, lumpia pisang;, Teh
herbal untuk pengunaan dalam makanan; Bumbu Bekicot Goreng, Tepung pariir;
Sumpia udang; makanan berbahan dasar tepung (SEMPOL), coklat instan; Tepung,
roti, ragi, pastri (kue-kue); permen jagung; makanan nngan berbahan dasar kakao;
tepung terigu hitam; es krim berbahan dasar yogurt, es krim sebagai unsur utama;
Bumbu Nasi Goreng Aceh; cabe (bumbu); bumbu dari bawang merah (condiment);
cokelat berbentuk telur; lo cu pan hakka; Tiwul Kukus; Bumbu Pemasak Kambing; saus
salad; tepung jagung untuk makanan, remah roti; sediaan berbahan dasar coklat untuk
membuat minuman, teh kering, bihun jagung sagu, miso; Sambal Kecombrang; Teh
Talua; Kue Sasagun Lidah Kucing; Tipa-tipa; bumbu dari olahan ikan; campuran untuk
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membuat teh chai; mayones; matzo [roli tak beragi]; Es knstal, Kue-madeleine;:Madu
lkan Gabus; cuko pempek; Roti gulung bebas gluten; Saus asam jawa; KERUPUK
KEMBANG TEMU; Roti bebas gluten; Madu kelulut; coklat coklat dengan “mede;
Sumpia abon; Sambal sarai; Kue mochi; ekstrak malt digunakan sebag mtuk
makanan dan minuman; kopi rempah; roti onental; bumbu semur; Ke & atte
/ teh hijau dari jepang latte; minuman kopi espresso dicampur dengan susu; Mie Sagu;
Mie Celor; Kue Srikaya; Kue Muso; kue kastangel; stik roti; es krim tanpa-susu; permen
karet tanpa obat; mie yang mengandung larva serangga; nougat bar; kue gandum;
pajeon [Panekuk gaya Korea yang dibuat dengan bawang hijau]; campuran panekuk;
ekstrak malt untuk makanan; makaroni dengan keju; teh bunga jeruk nipis; perasa
lemon, selain minyak esensial, untuk makanan atau minuman; kimchijeon [pancake
sayuran fermentasi]; cuka delima; penne (pasta); tart pear; nasi gembung; bola keju
gembung [camilan jagung]; popcorn olahan; biji-bijian olahan; ginseng olahan untuk
digunakan sebagai ramuan, rempah-rempah atau penyedap untuk makanan atau
minuman, Panettone (roti manis);, Es silinder; bahan pengganti marzipan; pelunak
daging untuk keperluan rumah tangga; teh susu, berbahan dasar tanpa-susu; Muffins;
makan siang pra-paket yang terdiri terutama dari nasi, dan juga termasuk daging, ikan
atau sayuran; sediaan malt barley untuk digunakan dalam membuat minuman; Tauco;
Jawawut yang dihancurkan; pastel; Ketumbar Bubuk (Bumbu); risol; Tepung jagung;
sereal gandum, kerupuk kepiting, pasta jahe [bumbu]; chow-chow [bumbu]; adonan
wafer; saus barbekyu maple; kue sereal; cuka kental, pai berbasis serangga; Kue
kenng (pastri); makanan Untuk Sarapan dari Padi-padian; slondok; remah; cupcake
beku; Asida; ketan putih; tortilla; sirup untuk topping, sereal, diproses; Kopi Aceh; Kue
Lupis; Kue Ongol-Ongol; Lemang; Menteng, Celimpungan; saos; Ketoprak; Kue
Bagea, Kue Dongkal;, Kue Leker; Kue Lontar; Nasi Kebuli; Nasi Jagung; Lempok Durian
Riau; Bakcang (Makanan beras ketan diisi daging); Nasi Aron; Nasi Bekepor; Nasi
Rames; Nasi Tepeng; Roti Pawa, Sambal Roa, Tape Ketan; Teh Oolong; kulit kerak
tart;, hidangan penutup dari buah;, Kue Tat; Kue Siput; Kue Putu Bambu; Kue Lepek
Binti; Kue Kuipau; Kue Bolu Suri; Kue Bolu Buju; batang energi berbasis sereal yang
mengandung larva serangga; garam Seledri; pati singkong untuk keperluan kuliner;
saus karamel; pod cappuccino, diisi; cannelloni; perasa vanila untuk bahan makanan;
Roti sayuran (vegan); Wafer (pie); makanan penutup beku yang terbuat dari air,
pemanis, dan sirup buah atau perasa lainnya, tepung gandum; minuman jus ginseng
putih menjadi teh ginseng; roti gandum; Permen karet (anggur/wine);, Saus
Worcestershire, espreso, makanan ringan berbahan dasar tepung tapioka diekstrusi;
makanan ringan gandum diekstrusi; teh fieldmint; pasta penuh; makanan penutup
gelatin rasa [manis];, ragi*; chocolate fudge, cookie berlapis cokelat; minuman
berbahan dasar cokelat dengan susu; cokelat batangan; coklat setengah manis;
rumput laut untuk digunakan sebagai bumbu; saus yang mengandung kacang; royal
Jelly untuk makanan manusia, bukan untuk keperluan medis; bubur beras untuk
keperluan kuliner;, perasa almond, selain minyak esensial, untuk makanan atau
minuman, tepung adlay; gelatin rasa dan manis; Gandum (Oats steel-cut); Biscotti;
bhakn [flatbread]; balsamic glaze [pemanis alami]; persiapan kue yang mengandung
larva serangga, Sediaan aromatik untuk membuat tisan non-obat; Biskuit untuk
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menambah nafsu makan, teh instan; injeolmi [kue beras ketan yang dilapisi bubuk \
kacang]; nasi goreng; icing bukan dari susu;, Saus celup berb{aban dasar coklat
kerupuk opak; Puding (makanan penutup); Produk gula-gula dan kemb%%zgéﬂ?&s /
Cakalang Woku; Sambal cobek; Es stik; Ekstrak ragi sebagai olesan@ Qve
(bentuk genggam), yaitu, makanan penutup es krim; Profiterol; sereal ¢ <Dijian
olahan; bumbu taco [bumbu dan rempah-rempah untuk taco];, Jenang waloh; seduhan
daun mint; seduhan herbal berbahan rempah (jahe, kunyit, temulawak); ramuan herbal
diawetkan untuk digunakan sebagai bumbu; kue bohromrom (klepon aceh); roti dari
tepung beras; seduhan herbal bandrek; teh dalam kantung tidak mengandung obat;
teh; campuran biskuit; kerupuk udang, Gula -gula (mesis) untuk menghias kue; permen
yang dibuat dengan karamel; irisan kue [kue kening]; cake frosting [icing]; tepung kue;
gandum, diproses; air garam untuk digunakan dalam koktail; air garam untuk
memasak; roti yang dibuat dari kacang kedelai; bonbons terbuat dari gula; bumbu dan
bumbu; isi adonan ragi dengan isian sayuran, Isi adonan ragi dengan isian daging;
burger kedelai [sandwich]; bubuk madu mentah kering [pemanis alami]; bubuk kurma
kering [pemanis alami]; dressings for salad (saus), donat; coklat bebas susu; campuran
custard; rempah-rempah kari; kerang Taco, asam chutney; campuran crépe; perasa
teh untuk makanan atau minuman,; Buttermilk Pancakes; teh bebas kafein; Chutney
Tomat; gula kristal; saus kari; Kapsul kopi yang berisi kopi untuk diseduh; Kerupuk ikan
aneka rasa; Nasi Dendeng Batoko; Bubuk ngo hiong; kukis coklat dari tepung keto; teh
bubuk; Makanan berbahan dasar tepung; Es yang dapat dimakan berbahan dasar air
dengan rasa yang dibekukan, Makanan penutup terbuat dari tepung, Bakpia Kukus
(Kue tradisional); ampiang tinta cumi; Es pisang ijo; marning jaqung; saus bumbu; Nasi
jepang sudah diolah dalam kemasan, mie yang mengandung kelor; es lilin (popsicle);
Mie yang dibekukan hingga ke bagian dalam; makanan pembuka dan makanan nngan
yang terdiri dari kembang gula, pasta, nasi, biji-bijian, roti dan sereal;, cuka malt; Kue
Gulung; Biskuit yang dilapisi cokelat rasa strawberry; ampiang ikan;, Makanan siap saji
yang mengandung (terutama) mie;, Makanan ringan terutama terdiri dari pasta atau
nasi; kulit tortilla;, kue kering kastengel;, Roti babi; Nasi untuk bubur; Nasi BBQ Saus
Jawa; Nasi Campur Bali; Nasi gurih krengsengan Mercon; arem-arem; risoles pisang;
muesli instan; Nasi Ayam Rica Rica; Nasi Ayam Paniki; Nasi Ayam Pop; Nasi Ayam
Kemangi;: keripik camilan sereal instan; Nasi Goreng Parahyangan; Nasi Goreng
Onental; produk-produk kopi; permen;, Makanan batang berenergi berbahan dasar
kopi; Teh lemon; pangsit cumi-cumi; Sambal goreng, Bolu nanas; garam, mustard, Bika
Ambon; roti bun kukus dengan isian; teh yang ditambahkan dengan berbagai aroma,
biji kopi, makanan ringan mie; es; sambelingkung, Roti sobek; kopi beku-kering, bubuk
teh instan; Mie Asia; campuran adonan untuk okonomiyaki [pancake gurih Jepang];
kerupuk; makanan ringan berbahan dasar jagung; campuran kue;, bumbu masak;
almond manis; pai stroberi; mie goreng, minuman kopi; daun ketumbar, dikeringkan;
kapsul kakao, terisi; stevia [pemanis alami]; Jaje Tunjak Lapis Poteng; Jagung
Catemak; gqula-gula dan dekorasi cokelat untuk pohon Natal; roti kacang; fusilli; permen
rasa kopi., Es Campur; crumble (hidangan) apel; Dabu Dabu;, Cacapan Asam
(Sambal); Bangle; Tepung untuk makanan; popcorn mengkilap; glukosa untuk
keperluan kuliner; cookie bebas gluten; papnka bubuk; Lempok Durian;, Kue Gagatas;
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gula merah; saus salad; saus maple; pai sayur;, sandwich ikan, /gccéCIno (mmuman
yang terdiri dari bahan berupa susu, kopi dan cokelat); perS/ap%:«ser,eal nasi babat;
Kue kering Perancis; mie telur; pralin terbuat dari cokelat; Kue\ Samprlt keju; hiasan
kue yang dapat dimakan, biji kopi yang dilapisi cokelat; Makanan \enﬂf {a?’zgan
yang mengandung sereal, berprotein dan berenergi ; makanan siap A ntuk
batangan berbahan dasar cokelat; permen cokelat yang mengandung pralin;
Bumbu soto daging; Nasi Katsu, Nasi Pepes Tahu, Nasi Rames Gresik (Nasi Krawu);
Nasi Rames Pekalongan (Nasi Megono); Nasi Rames Padang; Nasi Goreng Paket
Eksekutif; es putar; sambal; sambal kacang; Bolo Kemojo; kue adonan goreng; perasa
herbal, selain minyak esensial, untuk minuman, es krim gateaux; madu mustard; es
knm sundae; pasta segar dengan truffle; roti jahe;, minuman jus jahe menjadi teh jahe;
Seduhan dari rempah-rempah; roti jahe;”

Menimbang, bahwa permintaan pendaftaran tersebut di atas telah ditolak oleh
Direktorat Jenderal Kekayaan Intelektual karena dinilai mempunyai persamaan pada

 Bon

pokoknya dengan Merek - Bread Nomor Daftar: IDM000107338 yang melindungi
jenis barang dalam kelas 35, yaitu berupa: “Toko roti dan kue-kue”;

Menimbang, bahwa dalam hubungan ini perlu ditinjau mengenai ketentuan dari
Pasal 21 ayat (1) huruf a Undang-Undang Nomor 20 Tahun 2016 tentang Merek dan
Indikasi Geografis yang menyatakan bahwa Permohonan harus ditolak oleh Direktorat
Jenderal apabila merek tersebut mempunyai persamaan pada pokoknya atau
keseluruhanya dengan merek milik pihak lain yang sudah terdaftar lebih dahulu untuk
barang dan/atau jasa yang sejenis;

Menimbang, bahwa dalam menentukan kriteria barang atau jasa sejenis
disesuaikan pengertian sehari-hari (normal spraak gebruik) oleh khalayak ramai
mengenai barang atau jasa sejenis, karena barang atau jasa tersebut adalah untuk
khalayak ramai, dan kriteria tersebut ditentukan apabila barang atau jasa tersebut
mempunyai persamaan dalam asal (herkost), cara pembuatan, sifat (aard) atau tujuan
dari pemakaian atau penggunaan barang atau jasa tersebut;

Menimbang, bahwa dalam kenyataan dan menurut pengertian sehari-hari, jenis
barang dalam Kelas 30 vyang ingin dilindungi oleh permohonan Merek

BonBread Nomor Agenda: DID2024088773, yaitu berupa: “Kefumbar Bubuk
(Bumbuy), pasta jahe [bumbu]; chow-chow [bumbu];, bumbu semur; Bubuk ngo hiong;
saus bumbu; bumbu taco [bumbu dan rempah rempah untuk taco: za'atar (bumbu);
ketumbar (bumbu); Kencur bubuk; Rempah-rempah terbuat dari pohon berry; Bumbu
Semanggi; Bumbu Ayam Hainan;, Bumbu Ayam Panggang, Pasta, saus dari lemak,
saus dan pelapis untuk penyedap makanan: Bubuk kari, Produk untuk bumbu atau
penyedap bahan makanan, rempah-rempah yang dapat dimakan, bumbu, vinaigrettes,
Bumbu Cuankie; Bumbu Soto Padang; bawang putih olahan untuk digunakan sebagai
bumbu;, Bumbu rendang; cengkeh (bumbu); Pasta kari merah; Bumbu sop buntut;
Bumbu nasi goreng oriental; merica; Pala bubuk; bumbu taco, campuran bumbu kari;
bubuk kari [rempah-rempah]; bubuk wasabi; chutneys [bumbu susu, rocoto paste
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// J a0t Len,
// & o\ BAy
[bumbuj; pipih); Bumbu Sayur Asin Petis; Bumbu Ayam goreng can@(,/ Bumbu
Goreng Jawa; saus untuk daging; MSG (Monosodium Glutamate); ép‘mbbtbalhBum Y
Bacem ( Tahu dan Tempe ); Bumbu Ayam Saos Inggris; Asam Sunti{bumbu; Bumbu /)

Mie Aceh berbahan dasar kunyit asam,; kue), Bahan-bahan dan ~.8Qdiaan¢s¢yié\a‘?7/

rempah yang bisa dimakan; Bumbu Sarikaya; bumbu olahan [bumbu]; baw rah
olahan untuk digunakan sebagai bumbu; Thyme kering untuk digunakan sebagai
bumbu; saus cranberry [bumbu]; bumbu pasta laksa; bumbu rawon; pasta kari; Extrac
nira kelapa (bumbu); Bumbu mie goreng; vanilla bubuk (Bumbu), garam untuk
penyedap makanan; saus [bumbu]; bumbu campur; minyak cabai untuk digunakan
sebagai bumbu atau bumbu, bubuk cabai; Gambir (Rempah-Rempah); Bumbu yang
diawetkan; bumbu kari; harissa [bumbu]; Bumbu Grombyang siap saji; biji rami untuk
tujuan kuliner [bumbu); Saffron (rempah-rempah);, perasa, selain minyak esensial,
untuk sup; Bumbu sofo ayam, campuran bumbu untuk rebusan; rosemary, yang
dikeringkan; bubuk cengkeh [rempah-rempah], Bumbu Kacang; jahe [bumbu];
ketumbar kering untuk digunakan sebagai bumbu; Kunyit putih bubuk (Bumbu):
Penguat rasa; Bumbu Ayam goreng Tumbar; Bumbu Tahu Telur;, Bumbu Tahu
Campur; Bumbu ayam kecap;, Bumbu Asam Padeh : Bumbu Kaldu Jamur; lada bubuk
(bumbu); Bumbu mie kuah; Keningar (bumbu dapur); Kunyit kering; Merica bubuk;
bumbu cabai; biji rami untuk keperiuan kuliner [bumbugochugaru [bubuk cabai merah];
biji ketumbar, dikeringkan, campuran bumbu, tongkat kayu manis, bubuk bawang; bifi
pala: Pasta cabe untuk digunakan sebagai bumbu; bumbu sayur lodeh; bumbu sayur
asem; kemiri (bumbu);, bumbu nasi kuning, Bumbu Bicap, Bumbu Ayam Kalasan;
Bumbu ikan bakar; bubuk mustard [rempah rempah]; Bumbu sop ayam; Bumbu siap
saji; Bumbu sop merah; Bumbu kari singapura; Bumbu masak (moto); bumbu berbasis
ara kering, kayu manis [rempah-rempah], Bumbu Acar Kuning, Campuran Bumbu
beraroma untuk Makanan, pala (bumbu); cabe jamu (bumbu);, bumbu nasi goreng;
bumbu opor; kari: rempah-rempah yang mengandung kelor: Bumbu nasi uduk; pasta
bawang merah; kari [rempah-rempah]; Kunyit*; biji wifen [bumbu]; Sage [bumbu]; crab
boil [bumbu]; saus kari organik;; Saus untuk memasak [bumbu masak]; nasi rawon;
Bumbu empal goreng; Bumbu Ayam Goreng Kuning, Bumbu Sate lilit; Bumbu Soto
Udang; Bumbu-bumbu masak dari tanaman; Bumbu Garang Asem Daging, Bumbu
Rujak Cingur; bunga lawang; daun sage [bumbu]; biji wijen yang dipanggang dan
digiling untuk digunakan sebagai bumbu; lada [bumbu): paprika [bumbu]; bumbu pasta
kari; Bumbu serba guna, Pasta kari hijau; Pasta kari masman; Saus karn panang;
penyedap rasa; Cairan berbumbu untuk merendam makanan, bumbu umami; ekstrak
untuk digunakan sebagai perasa makanan, selain minyak esensial, ekstrak, selain
minyak esensial, untuk membumbui bahan makanan; cengkeh [rempah-rempah];
bubuk kayu manis [rempah-rempah]; Bumbu-bumbu yang mengandung monosodium
glutamate atau ekstrak protein terhidrolisasi yang berasal dari ikan, daging atau
sayuran;, bumbu selain minyak esensialpetis udang;”; Apabila dibandingkan dengan

Bon

jenis barang yang dilindungi dalam kelas 30 dengan Merek Bread Nomor Daftar:
IDMO000107338 yaitu “Toko roti dan kue-kue”; secara sifat barang, tujuan penggunaan
keterkaitan antara barang dan jasa yang akan menimbulkan competing barang
dan/jasa dan sifat komplementaris dikategorikan sebagai barang tidak sejenis.
Selanjutnya pertimbangan mengenai kepemilikan dari kedua merek tersebut, relevan
untuk dipertimbangkan lebih lanjut;
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Menimbang, bahwa permohonan pendaftaran Merek Bonafeaé |
Agenda: DID2024088773 untuk Kelas 30, diajukan oleh DESIDERIA - MO/
beralamat di JI. Pulau Kelapa | Blok B1 No. 48 Rt. 001 Rw. 009 Kel. Kembangan tﬁ)’/a
Kec. Kembangan Jakarta Barat, Kota Administrasi Jakarta Barat, DKI Jakq@\y

. Bon

Menimbang, bahwa Merek ~'Brcad Nomor Daftar: IDM000107338, untuk Kelas
35, terdaftar atas nama PT KOIN BUMI JI. Senayan Rt. 008 - Rw. 05, Rawa Barat,
Kebayoran Baru, Jakarta 12180 Indonesia;

Menimbang, bahwa merek-merek tersebut diatas dimiliki oleh pihak-pihak yang
berbeda dan tidak berhubungan satu sama lainnya, maka dapat disimpulkan pihak-
pihak pemilik merek itu adalah pihak yang berbeda atau beriainan;

Menimbang, bahwa etiket merek pemohon banding dengan etiket
merekterdaftar yang diperbandingkan sebagai berikut:

Etiket Merek

Merek Pemohon Banding Merek Pembanding

| ¥ Bon

Nomor Agenda: DID2024088773 Nomor Daftar: iDM000107338

BONBREAD BON BREAD

Menimbang, bahwa untuk memperbandingkan suatu merek mempunyai
persamaan pada pokoknya atau tidak, merek yang diperbandingkan tersebut haruslah
dilihat secara keseluruhan atau satu kesatuhan yang utuh dan tidak dapat dilihat
secara satu persatu, namun demikian apabila dalam memperbandingkan kedua Merek
tersebut ada unsur atau elemen merek yang dominan dan essensial, maka unsur atau
elemen Merek yang dominan itulah yang menjadi dasar perbandingan untuk
dipertimbangkan;
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Menimbang, bahwa secara bunyi ucapan dapat dlbedakan antara \Rg;&ék\

) “T‘

Boanea.d Nomor Agenda: DID2024088773 dengan merel(vmerekf j)@d

Nomor Daftar: IDM000107338, namun secara kesan dan konsep kedua merak teré
merujuk kata dominannya adalah ‘Bon Bread’; ==

Menimbang, bahwa pada memori bandingnya pemohon menyatakan bahwa
core bisnisnya adalah produsen bumbu siap saji yaitu ‘PT kobe boga’;

Menimbang, bahwa berdasarkan alasan-alasan hukum sebagaimana diuraikan

di atas, maka Merek B Brea’d Nomor Agenda: DiD2024088773 atas nama
'+ Bon

pemohon banding, apabila dibandingkan dengan Merek vBmd Nomor Daftar:
IDM000107338 dalam kelas 30 terdapat sebagian jenis barang yang tidak sejenis
dengan jenis barang yang dilindungi oleh merek pembanding, maka penolakan mana
didasarkan pada Pasal 21 ayat (1) huruf a Undang Undang Nomor 20 tahun 2016
Tentang Merek dan Indikasi Geografis adalah tidak tepat dan benar. Selanjutnya
majelis Komisi Banding Merek yang memeriksa dan memutus permintaan banding ini
berkesimpulan bahwa penolakan tersebut harus dibatalkan dan selanjutnya
mengabulkan permohonan banding untuk Sebagian jenis barang;

Demi rasa keadilan dan mengingat ketentuan perundang-undangan yang
berlaku, Majelis Komisi Banding Merek yang memeriksa permohonan banding ini:

MEMUTUSKAN

I.  Mengabulkan Permohonan banding dari Pemohon Banding untuk sebagian.

ll. Memerintahkan kepada Direktorat Merek dan Indikasi Geografis, Direktorat
Jenderal Kekayaan Intelektual, Kementerian Hukum Republik Indonesia untuk

menerbitkan sertifikat MerekBonB"ead milik Pemohon Banding dengan
Nomor Agenda: DID2024088773 untuk jenis barang dalam kelas 30 yaitu :
‘Ketumbar Bubuk (Bumbu); pasta jahe [bumbu], chow-chow [bumbu];, bumbu
semur; Bubuk ngo hiong; saus bumbu; bumbu taco [bumbu dan rempah rempah
untuk taco: za'atar (bumbu); ketumbar (bumbu);, Kencur bubuk; Rempah-rempah
terbuat dari pohon berry; Bumbu Semanggi; Bumbu Ayam Hainan; Bumbu Ayam
Panggang, Pasta, saus dari lemak, saus dan pelapis untuk penyedap makanan:
Bubuk kan; Produk untuk bumbu atau penyedap bahan makanan, rempah-rempah
yang dapat dimakan, bumbu, vinaigrettes, Bumbu Cuankie; Bumbu Soto Padang;
bawang putih olahan untuk digunakan sebagai bumbu, Bumbu rendang; cengkeh
(bumbu);, Pasta kari merah; Bumbu sop buntut; Bumbu nasi goreng oriental;
merica; Pala bubuk;, bumbu taco; campuran bumbu kari; bubuk kari [rempah-
rempah]; bubuk wasabi;, chutneys [bumbu susu; rocoto paste [bumbu]; pipih);
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Bumbu Sayur Asin Petis; Bumbu Ayam goreng canton, BumbuzNagl Gar g Jawa;
saus untuk daging; MSG (Monosodium Glutamate); Bumbu/ bsali ‘Bumbu’ ézg)
Tahu dan Tempe ); Bumbu Ayam Saos Inggris; Asam Suntf (bumbU’Baméu M/e
Aceh berbahan dasar kunyit asam; kue); Bahan-bahan \dan sediaan- spdfaan
aromatik untuk makanan (ekstrak tumbuh-tumbuhan, penyedap untuk*ma/kaﬂ n),
rempah yang bisa dimakan;, Bumbu Sarikaya; bumbu olahan [bumbu}' bawang
merah olahan untuk digunakan sebagai bumbu; Thyme kering untuk-digunakan
sebagai bumbu; saus cranberry [bumbu]; bumbu pasta laksa, bumbu rawon; pasta
kari; Extrac nira kelapa (bumbu); Bumbu mie goreng; vanilla bubuk (Bumbuy);
garam untuk penyedap makanan, saus [bumbu]; bumbu campur; minyak cabai
untuk digunakan sebagai bumbu atau bumbu; bubuk cabai; Gambir (Rempah-
Rempah); Bumbu yang diawetkan;, bumbu kari; harissa [bumbu], Bumbu
Grombyang siap saji; biji rami untuk tujuan kuliner [bumbu); Saffron (rempah-
rempah); perasa, selain minyak esensial, untuk sup; Bumbu soto ayam; campuran
bumbu untuk rebusan; rosemary, yang dikeringkan; bubuk cengkeh [rempah-
rempah]; Bumbu Kacang; jahe [bumbu];, ketumbar kering untuk digunakan sebagai
bumbu; Kunyit putih bubuk (Bumbu): Penguat rasa, Bumbu Ayam goreng Tumbar;
Bumbu Tahu Telur; Bumbu Tahu Campur; Bumbu ayam kecap; Bumbu Asam
Padeh : Bumbu Kaldu Jamur; lada bubuk (bumbu); Bumbu mie kuah; Keningar
(bumbu dapur); Kunyit kering;, Merica bubuk; bumbu cabai; biji rami untuk
keperiuan kuliner [bumbugochugaru [bubuk cabai merah]; biji ketumbar,
dikeringkan; campuran bumbu; tongkat kayu manis; bubuk bawang; biji pala:
Pasta cabe untuk digunakan sebagai bumbu, bumbu sayur lodeh; bumbu sayur
asem; kemiri (bumbu); bumbu nasi kuning; Bumbu Bicap; Bumbu Ayam Kalasan;,
Bumbu ikan bakar; bubuk mustard [rempah rempah];, Bumbu sop ayam; Bumbu
siap saji; Bumbu sop merah;, Bumbu kari singapura;, Bumbu masak (moto);, bumbu
berbasis ara kering; kayu manis [rempah-rempah]; Bumbu Acar Kuning, Campuran
Bumbu beraroma untuk Makanan; pala (bumbu); cabe jamu (bumbu);, bumbu nasi
goreng,; bumbu opor; kan: rempah-rempah yang mengandung kelor: Bumbu nasi
uduk; pasta bawang merah; kari [rempah-rempah]; Kunyit®; biji wijen [bumbu];
Sage [bumbu]; crab boil [bumbu]; saus kan organi;; Saus untuk memasak [bumbu
masak]; nasi rawon, Bumbu empal goreng, Bumbu Ayam Goreng Kuning, Bumbu
Sate lilit; Bumbu Soto Udang; Bumbu-bumbu masak dan tanaman; Bumbu Garang
Asem Daging; Bumbu Rujak Cingur; bunga lawang; daun sage [bumbuj; biji wijen
yang dipanggang dan digiling untuk digunakan sebagai bumbu; lada [bumbu):
paprika [bumbu]; bumbu pasta kari; Bumbu serba guna; Pasta kari hijau; Pasta kari
masman; Saus kari panang; penyedap rasa; Cairan berbumbu untuk merendam
makanan; bumbu umami; ekstrak untuk digunakan sebagai perasa makanan,
selain minyak esensial; ekstrak, selain minyak esensial, untuk membumbui bahan
makanan; cengkeh [rempah-rempah]; bubuk kayu manis [rempah-rempah];
Bumbu-bumbu yang mengandung monosodium glutamate atau ekstrak protein
terhidrolisasi yang berasal dari ikan, daging atau sayuran; bumbu selain minyak
esensialpetis udang;”; dan menyerahkannya kepada Pemohon Banding
sebagaimana dimaksud pada Pasal 30 ayat (2) Undang-Undang Nomor 20 Tahun
2016 Tentang Merek dan Indikasi Geografis.
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Demikian diputuskan dalam musyawarah Majelis Komisi Banding Merek pada
hari Jumat tanggal 17 Oktober 2025, putusan mana diucapkan pada hari itu juga
dalam persidangan yang terbuka untuk umum oleh Majelis Komisi Banding Merek yang
terdiri atas T. DIDIK TARYADI, S.H. sebagai Ketua, dengan Dr. BUDIMAN N.P.D
Sinaga, S.H., M.H. dan SUBANDINI NURTYAS UTAMI, S.H., M.H. sebagai Anggota.

Anggota

- A~

T. DIDIK -FARYADI, S.H.

=

1. Dr. BUDIMAN N.P.D Sinaga, S.H., M.-H.

/

2. SUBANDINI NURTYAS UTAMI, S.H., M.H.

— -
Se i i ashnya

. \;;50 ‘ ” q; DC.C 202)
KN\ - Banding Merek
) \ Sekretaris,

: NP 197311242001122001
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