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Abstrak

Telur Asin Rorotan memiliki rasa udang karena bebek petelur nya diberi pakan kepala udang, sehingga warna
telurnya bukan kuning melainkan oranye yang merupakan Telor Asin Rorotan, serta mengandung beta karoten
dan protein yang tinggi. Rasanya pun lebih gurih dibandingkan dengan telur asin biasa. Secara umum, telur asin
(baik yang masih mentah maupun sudah direbus) mempunyai daya awet yang tinggi, sehingga dapat disimpan
pada suhu kamar. Walaupun demikian, akan lebih baik jika penyimpanan telur asin dilakukan pada suhu 12-
150C dan kelembaban udara 70-80%. Telur asin matang tahan hingga 2-3 minggu. Oleh karena itu, untuk
menambah masa kadaluarsa, telur direndam dalam larutan teh selama 8 hari yang akan menambah keawetan
hingga 6 minggu. Larutan teh digunakan untuk menutupi pori-pori telur dengan zat tanin yang terdapat dalam
teh, sehingga akan lebih awet dan mempercantik warna telur menjadi lebih kecoklatan dan mengurangi aroma
amis pada telur asin. Berdasarkan hal tersebut, Kelompok Candi. P, Jaya yang selama ini memproduksi Telur
Asin Rorotan tersebut bermaksud mempertahankan kekhasan dan kualitas standar makanan yang cukup baik
dan diakui, dimana perlu dijaga keberlanjutannya melalui pengajuan permohonan perlindungan Indikasi
Geografis.




